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भारतीय खाद्य सरुक्षा और मानक प्राजधकरण 

अजधसचूना 

नई दिल् ली, 15 नवम्बर, 2021 

फा. स.ं मानक/वजै्ञाजनक सजमजत/ए-1.34/एन-1.— खाद्य सुरक्षा और मानक अजधजनयम, 2006 (2006 का 34) 

की धारा 92 की उप-धारा (1) की अपेक्षा के अनुसार खाद्य सुरक्षा और मानक (खाद्य उत् पाि  मानक और खाद्य सहयोज् य) 

संिोधन जवजनयम, 2020 का प्रारूप, भारतीय खाद्य सुरक्षा और मानक प्राजधकरण की अजधसूचना सं. फाइल  

सं. मानक/वैज्ञाजनक सजमजत/ए-1.34/एन-1, तारीख 26 अक् तबूर, 2020 द्वारा भारत के रािपत्र, असाधारण, भाग III, 

खंड 4 में उस तारीख से साठ दिनों की अवजध के अंिर उससे प्रभाजवत होने वाल ेसभी व्यजियों से आपजियााँ और सुझाव 

आमंजत्रत करते हुए प्रकाजित दकया गया था, जिस तारीख को उि अजधसूचना को प्रकाजित करने वाले रािपत्र की प्रजतयााँ 

िनता को उपलब् ध  कराई गई थीं;   

 और उक् त रािपत्र की प्रजतयााँ िनता को 28 अक् तूबर, 2020 को उपलब् ध  करा िी गई थीं;  

 और उक् त प्रारूप जवजनयमों के सम्बन्ध में िनता से प्राप् त  आपजियों और सुझावों पर भारतीय खाद्य सुरक्षा और 

मानक प्राजधकरण द्वारा जवचार कर जलया गया ह;ै  

 अत: अब भारतीय खाद्य सुरक्षा और मानक प्राजधकरण, उक् त अजधजनयम की धारा 16 के साथ पठठत धारा 92 की 

उप-धारा (2) के खंड (ङ) द्वारा प्रित् त िजियों का प्रयोग करते हुए खाद्य सुरक्षा और मानक (खाद्य उत् पाि  मानक और 

खाद्य सहयोज् य) जवजनयम, 2011 का और आगे संिोधन करने के जलए जनम् नजलजखत जवजनयम बनाती ह,ै अथाात,्-  
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जवजनयम  

1. संजक्षप्त नाम और प्रारम्भ.- (1) इन जवजनयमों का संजक्षप्त नाम खाद्य सुरक्षा और मानक (खाद्य उत् पाि  मानक और 

खाद्य सहयोज् य) पंचम संिोधन जवजनयम, 2021 ह ै।  

(2) ये रािपत्र में इनके प्रकािन की तारीख से प्रवृि होंग े और खाद्य कारोबारी इन जवजनयमों के सभी उपबंधों का 

अनुपालन दिनांक 1 िून, 2022 से करेंगे। 

2.  खाद्य सुरक्षा और मानक (खाद्य उत् पाि  मानक और खाद्य सहयोज् य), जवजनयम, 2011 (जिन् हें  इसमें इसके 

पश् चात ‘उक् त जवजनयम’ कहा गया ह)ै में, -  

(1) ‘पठरभाषाए‘ं से संबंजधत जवजनयम 1.2 में, खंड 26 के पश् चात, जनम् नजलजखत खंड अंत: स्ट्थाजपत दकया िाएगा, अथाात-    

“27. “कच् च े खाद्य तले” यांजत्रक प्रदियाओं िैसे उष्  मा का प्रयोग करके अथवा उसके जबना पेरकर और 

िाबकर प्राप् त  दकए िाते हैं। उन् हें पानी से धोकर, तलछट हटाकर, उनका जनस्  यंिन और अपकें द्रीकरण 

करके िोजधत दकया िा सकता ह।ै दकसी प्रसंस्ट् करण   सहायक सामग्री का प्रयोग नहीं दकया िाएगा। इस 

प्रकार के तेल मानव उपभोग के जलए उपयुक् त  होते हैं। ये जवजनयम 2.2.1(16) के अधीन अजधकजथत 

मानकों को छोड़कर जवजिष् ट वनस्  पजत तले के जलए जनधााठरत उप-जवजनयम 2.2.1 के अधीन उजल्लजखत 

उपबंधों के अनुरुप होंगे।” 

(2) ‘वसा, तेल और वसा जमश्रण’ से संबंजधत जवजनयम 2.2 के तेलों से संबंजधत उप-जवजनयम 2.2.1 में,-  

(क) ‘नाठरयल का तले (कोकोनट आयल)’ से संबंजधत खंड 1 में, ‘40° सें. ग्र.े पर अपवतानांक’ िब् िों  और 

अंकों के सामन ेप्रजवजष् ट के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत अंक रखे िाएाँग,े अथाात-  

“1.4480- 1.4500”;  

(ख) खंड 24 में ‘बहु- स्त्रोतीय खाद्य वनस्ट् पजत तले’ िब् िों  के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत िब्  ि रखे िाएाँग,े 

अथाात,् - 

“बहु-स्त्रोतीय खाद्य तेल” 

(3) “फल और सब्  िी उत् पाि ” से संबंजधत जवजनयम 2.3 में, -  

(क) “तापीय-प्रसंस्ट् कृत  स जब्ियां” से संबंजधत उप-जवजनयम 2.3.3 के खंड 1 के उप-खंड (i) की मि (ग) के स्ट्थान 

पर जनम् नजलजखत मि रखी िाएगी, अथाात,्- 

“(ग) खाद्य कवक/सजब्ियााँ, जिनमें चटनी में पैक की गई बेक् ड बीन् स सजम्मजलत हैं – अन् तावस्ट्तओुं के िुद्ध 

भार के 25.0 प्रजतित से अन्यनू” 

(ख) “िैम, फू्रट िैली और मामालेड” से संबंजधत उप-जवजनयम 2.3.31 में,-  

 (i) खंड 7 के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत खंड प्रजतस्  थाजपत दकया िाएगा, अथाात-्  

“7. िैम के मामले में कुल घलुनिील ठोस अिं का भार द्रव् यमान के अनुसार 65 प्रजतित से 

न्  यून न हो और िैली तथा मामालेड के मामले में द्रव् यमान के अनुसार 60 प्रजतित से न् यनू न 

हो। लघुकृत िका रा उत् पाि  के रूप में िाने िान ेके जलए िैम, िैली और मामालेड में द्रव् यमान के 

अनुसार 45 प्रजत ित से अजधक कुल घलुनिील ठोस पिाथा (टीएसएस) न हो।” 
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(ii) खंड 13 के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत खंड रखा िाएगा, अथाात्, -  

“इस उप-जवजनयम में जवजनर्िाष् ट  मानक ऐसे उत् पािों  पर लागू नहीं होंग ेिो जविेष आहाठरक 

उपयोगों के जलए स्ट् पष् ट  रुप से आियजत हों अथवा इस आिय के लेबलयुक् त  हो।” 

(ग) “जनिाजलत सजब्ियां” से संबंजधत उप-जवजनयम 2.3.36 के स्ट्थान पर  जनम् नजलजखत जवजनयम रखा िाएगा, 

अथाात,् - 

“2.3.36 जनिाजलत सजब्ियााँ: 

1. जनिाजलत सजब्ियां से ऐसा उत्पाि अजभप्रेत ह,ै िो कालस, कीट या फफंूि संिमण से रजहत, 

कालस रजहत, उजचत रूप से तैयार, उपयिु दकस्ट्म की अच्छी सब्िी के खान ेयोग्य भाग से तैयार 

दकया गया ह ैऔर जिससे तापमान िबाव नमी और वाय ुप्रवाह की जनयंजत्रत ििाओं के अधीन आद्रता 

को इस सीमा तक हटा दिया गया ह ैदक दकसी उजचत पद्धजत द्वारा उत्पाि पठररजक्षत हो सके । 

2. यह साबुत, स्ट्लाइि दकया हुआ, चौथाई जहस्ट्सों में, टुकड़ों में, फ्लेक्स में, कुचला हुआ, कजणकाओं 

में या चूर्णात हो सकेगा तैयार उत्पाि का एक िैसा रंग होगा और झुलसान या दकण्वजणक् प्रजतदिया 

के कारण बिरंग नहीं होगा । इसमें डंठल, जछलक, तन ेऔर बाह्य पिाथा नहीं होंग े। िब यह चूणा के 

रूप में हो, तो यह प्रवाहमय होगा और पपंड मुि होगा । 

3. उत्पाि में इन जवजनयमों जिसमें पठरजिष्ट ‘क’ भी ह,ै में अनजु्ञात खाद्य योज्यक अंतर्वाष्ट हो सकें गे । 

उत्पाि पठरजिष्ट ‘ख’ में िी गई सूक्ष्म िैजवकीय अपके्षाओं के अनुरूप होगा । उत्पाि जनम्नजलजखत 

अपेक्षाओं के भी अनरुूप होगा । 

(4)  ‘’अनाि और अनाि उत् पाि ’’ से संबंजधत जवजनयम 2.4 में,-  

(क)  उप-जवजनयम 2.4.1 के ‘पौजष्टक प्रोटीनयुि आटा’ से संबंजधत खंड 3 के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत खंड रखा 

िाएगा, अथाात,् -  

“3. प्रोटीन-प्रचरु गहेाँ का आटा (प्रोटीन प्रचरु आटा ) 

1. प्रोटीन-प्रचुर गेहाँ के आटे से वह उत् पाि  अजभप्रेत ह,ै िो गहेाँ के आटे में जवलायक जनष्  कर्षात मूाँगफली 

का आटा, जवलायक जनष् कर्षात सोयाबीन का आटा और व् ह ेप्रोटीन का पाउडर और खाद्य सुरक्षा और 

मानक अजधजनयम, 2006 के अधीन अजधसूजचत जवजनयमों में उजल्लजखत  अन् य  मानकीकृत आटों में से 

कोई एक आटा अथवा कई आटों को 15.0 प्रजत ित तक जमलाकर तैयार दकया िाता ह।ै उसमें 

सुरुजचकारक और रंिन पिाथा न हो। उत् पाि  असामान् य  सुवास, िगुधं, िीजवत कीटों, िशृ् यमान फफंूिी, 

गंिगी (पिुमूल की गंिगी, जिसमें मृत कीट सजम् मजलत  हैं) से मकु् त हो।   

2. वह जनम् नजलजखत मानकों के अनुरुप हो, अथाात् : 

िम स.ं  मानिंड  सीमा 

1 आद्राता, %, द्रव् यमान अनुसार, से अनजधक   13.0 

ि.सं.  सजब्ियों के नाम  आद्रता से अनजधक 

(प्रजतित में) 

से अनजधक अम्  ल अघलुनिील एि 

(प्रजत ित में) 

परआक्  सीडेस 

परीक्षण 

1. सभी जनिाजलत सजब्ियााँ  8.0 0.5 ऋणात्मक 

2. सभी सजब्ियों के पाउडर  5.0 0.5 ऋणात्मक 
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2 अम् ल-अघलुनिील एि, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अनजधक   0.1 

3 कुल प्रोटीन (एन x 6.25), %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यून  15.0 

4  कुल आहाठरक रेिा, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू 7.0 

5  एल् कोहलीय अम् लता, %, से अन् यनू 0.18  

6  ग् लुटेन, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू   5.0 

7  * यूठरयेि सदियता (पीएच इकाई वृजद्ध), से अनजधक 0.02 

8  यूठरक एजसड, जमग्रा/दक.ग्रा., से अनजधक  100 

 *यूठरयिे सदियता परीक्षण सोय ेका आटा जमलाए िान ेपर ही लागू होगा।’’;  

(ख)  उप-जवजनयम 2.4.2 के ‘पौजष्टक प्रोटीनयुि मिैा’ से संबंजधत खंड 3 के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत खंड रखा 

िाएगा, अथाात:  

“3. प्रोटीन-प्रचरु ठरफाइंड मिैा (प्रोटीन प्रचरु मिैा)  

1. प्रोटीन-प्रचुर मैिा से वह उत् पाि  अजभप्रेत ह,ै िो मैिा में जवलायक जनष् कर्षात मूाँगफली के आटे, जवलायक 

जनष् कर्षात सोयाबीन के आटे, वह प्रोटीन के पाउडर में से दकसी एक या अजधक को 15.0 प्रजत ित सीमा तक 

जमलाकर तैयार दकया िाता ह।ै अकेल ेसोयाबीन के आटे की मात्रा 10.0 प्रजतित और वह प्रोटीन के पाउडर 

की मात्रा 5.0 प्रजतित से अजधक न हो। इसमें कोई योजित सुरुजचकारक और रंिन पिाथा न हो। उत् पाि  

असामान् य  सुवास, गंध, िीजवत कीटों, िशृ् यमान फफंूिी, गंिगी (पिुमलू की गंिगी, जिसमें मृत कीट 

सजम् मजलत  हैं) से मुक् त हो।   

2.  यह जनम् नजलजखत मानकों के अनरुुप हो, अथाात,्-  

िम स.ं  मानिंड  सीमा 

1 आद्राता, %, द्रव् यमान अनुसार, से अनजधक   12.0 

2 अम् ल-अघलुनिील एि, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अनजधक   0.1 

3 कुल प्रोटीन (एन x 6.25), %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यून  15.0 

4  कुल आहाठरक रेिा, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू  3.0 

5  एल् कोहलीय अम् लता, %, से अनजधक  0.12  

6  ग् लुटेन, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू   6.0 

7  यूठरयेि सदियता (पीएच इकाई वृजद्ध), से अनजधक 0.02 

8  यूठरक एजसड, जमग्रा/दक.ग्रा., से अनजधक  100’’;  

(ग) “येलो पी पाउडर” से संबंजधत उप-जवजनयम 2.4.36 के पश् चात, जनम् नजलजखत उप-जवजनयम अंत: स्ट्थाजपत 

दकया िाएगा, अथाात:् - 
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“2.4.37 बहु-धान् य  आटा  

1. बहु-धान् य  आटा : बहु-धान् य  आटे से वह उत् पाि  अजभप्रेत ह,ै िो साफ दकए गए गेहाँ और अन् य  अनुमत 

संघटकों के जमलावे को पीसने अथवा उनके आटे को जमलाकर तैयार दकया िाता ह।ै इस उत् पाि  में साबुत गेहाँ 

का आटा अजधकतम 50-90% और िेष आटा (10-50%) अन् य  अनुमत संघटकों को अकेल ेअथवा जमलाकर 

डाला िाए। यह उत् पाि  असामान् य  सुवास, िगुधं, िीजवत कीटों, िशृ् यमान फफूाँ िी, गंिगी (पिुमलू की 

गंिगी, जिसमें मृत कीट सजम् मजलत  हैं) से मुक् त हो। 

2. अन् य  अनुमत संघटक - प्रसंस्ट् कृत  सोयाबीन, धान् य , िालें, मोटे अनाि, सत ईसबगोल का भूसा, ग् लुटेन, गेहाँ 

का चोकर और मथेी िाना।   

3. यह जनम् नजलजखत मानकों के अनुरुप हो:  

ि.स.ं मानिंड सीमा 

1 आद्राता, %, द्रव् यमान अनुसार, से अनजधक   13.0 

2 अम् ल-अघलुनिील एि, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अनजधक   0.15 

3 ग् लुटेन, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू   3.0 

4 प्रोटीन (N x 6.25), %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू  10.0 

5  कुल आहाठरक रेिा, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू  12.0 

6  एल् कोहलीय अम् लता, %, जनद्राव, से अनजधक  0.18  

7  कण साइि, से अन् यनू  98%, 40 मेस 

से छन िाए 

8  * यूठरयेि सदियता (pH इकाई वृजद्ध), से अनजधक 0.02 

9  यूठरक एजसड, जमग्रा/दक.ग्रा., से अनजधक  100 

    *यूठरयेि सदियता परीक्षण सोया जमलाए िाने पर ही लाग ूहोगा।’ 

4. उत् पाि  में गेहाँ के आटे की प्रजतितता की घोषणा लेबल पर की िाए।  

2.4.38 जमश्र-जमलटे आटा  

1.  जमश्र-जमलेट आटा से वह उत् पाि  अजभप्रेत ह,ै िो स्ट् वच् छ जमलेट/आभासी जमलेट के जमलावे को पीसकर 

अथवा स्ट् वच् छ जमलेटों के आटों को जमलाकर तैयार दकया िाता ह।ै उत् पाि  असामान् य  सुवास, गंध, 

िीजवत कीटों, िशृ् यमान फफूाँ िी, गंिगी (पिुमलू की गंिगी, जिसमें मृत कीट सजम् मजलत  हैं) से मुक् त हो। 

ठटप् पण:- जमलेट/आभासी जमलेट ि्  वार (िोरंगी ि्  वार), पला जमलेट/बािरा (Pennisetumglaucum), 

फफंगर जमलेट/रागी/मंडुआ (Eleusinecoracana), फोक्स्ट्टेल जमलेट/कांगनी/काकुन (Setariaitalica), 

प्रोसो जमलेट/ चीना (Panicummilliaceum), कोिो जमलेट/कोिो (Paspalumscrobiculatum), 

बानायाडाजमलेट/सावा/सााँवा/झंगोरा (Echinochola crus-galli), जलठटल जमलेट/कुटकी 

(Panicumsumatrense), ब्राउन टॉप जमलेट (Brachiariaramosa) हैं और आभासी-जमलेट कूटु 

(Fagopyrumesculentum), अमरंथ/चौलाई (Amaranthuscruentus) हैं।  
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2.  वह जनम् नजलजखत मानकों के अनुरुप हो: 

िम स.ं मानिंड सीमा 

1 आद्राता, %, द्रव् यमान अनुसार, से अनजधक   11.0 

2 अम् ल-अघलुनिील एि, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अनजधक   0.15 

3 प्रोटीन (N x 6.25), %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू  8.0 

4  एल् कोहलीय अम् लता, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अनजधक  0.18   

5  कुल आहाठरक रेिा, %, द्रव् यमान अनुसार (जनद्राव), से अन् यनू  12.0 

6  कण साइि, से अन् यनू   98%, 40 मेस से छन िाए  

7  यूठरक एजसड, जमग्रा/दक.ग्रा., से अनजधक  100’’  

(5)   ‘मांस और मांस उत्पाि’ से संबजन्धत उप-जवजनयम 2.5.2 के नीचे ठटप्पण में- 

(क) “खंड 7, 8, 9,10,11,12 के अधीन जवजनयम 2.5.2 में सूचीबद्ध सभी उत्पाि जनम्नजलजखत अपके्षाओं को परूा 

करेंगे” वाक्य के स्ट्थान पर जनम्नजलजखत वाक्य रखा िाएगा, अथाात्- 

“जवजनयम 2.5.2 में सूचीबद्ध सभी उत्पाि जनम्नजलजखत अपेक्षाओं को परूा करेंग”े 

(ख) ठटप्पण (ग) के स्ट्थान पर जनम्नजलजखत ठटप्पण रखा िाएगा, अथाात-् 

“(ग) कुक्कुट, सूअर और मछ्ली को छोड़कर िधू और मांस उत्पािी पिुओं को िधू और िगु्ध उत्पािों के 

अलवा गोवंि अथवा सूअरवंि मूल का मांस अथवा अजस्ट्थ चूणा, जिनमे आंतठरक अगं, रक् ताहार 

और ऊतक सजम्मजलत हैं, से युि समजग्रयााँ नहीं जखलाई िाएाँगी। वाजणजज्यक आहार खाद्य 

प्राजधकरण द्वारा समय-समय पर यथा-जनर्िाष्ट भारतीय मानक ब्यूरो के संबंजधत मानकों का 

अनुपालन करेंग ेऔर उत्पाि के लेबल पर भारतीय मानक ब्यरूो की प्रमाणन मुहर अंदकत हो।’’ 

(6) ‘मछली और मछली उत् पािों ’ से संबंजधत जवजनयम 2.6 के उप जवजनयम 2.6.1 के ‘िाका  के िषु् क दफन’ के 

मानकों से संबंजधत खंड 6 का लोप कर दिया िाएगा । 

(7) ‘िहि सजहत मीठाकारक’ से संबंजधत जवजनयम 2.8 के ‘िहि और इसके उप-उत्पाि’ से संबंजधत उप-

जवजनयम 2.8.3 में,- 

(क) ‘िहि’ से संबंजधत खंड (1) के अधीन मि (i) के स्ट्थान पर जनम्नजलजखत मि रखी िाएगी, अथाात,्-  

“(i)      पौधौं  के मकरंि से िहि मधुमजक्खयों द्वारा, अथवा पौधौ ाँ के िीजवत भागों के स्रावों से, अथवा पौधों के 

िीजवत भागों पर पौधा-चूषक कीटों के स्रावों से बनता ह।ै मधुमजक्खयााँ उन्हें इकट्ठा करके अपने जवजिष्ट 

पिाथों से जमलाकर रूपांतठरत करके िमा करती रहती हैं और उन् हें जनिाल बनाकर अपने छिे में पकन ेके 

जलए छोड़ िेती हैं। 

(क) पषु् प िहि अथवा मकरंि िहि पौधों के मकरंि से बना िहि होता ह।ै 

(ख) मधरुस िहि मुख् यत: पौधों के िीजवत भागों पर पौधा-चूषक कीटों (हजेमपटेरा) के स्रावों अथवा 

पौधों के िीजवत भागों के स्रावों से बना िहि होता ह।ै  

 (ख) मि (v) के अधीन सारणी के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत सारणी रखी िाए, अथाात,्-  
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िम 

स.ं 

मानिंड सीमाएाँ 

1. 27oC पर आपेजक्षक घनत् व, न् यनूतम   1.35 

2. आद्राता, प्रजत ित, द्रव् यमान अनसुार, अजधकतम 20.0  

3. कुल अपचायी िका राएाँ, प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार, न् यनूतम   

 (क) नीचे न उजल्लजखत िहि के जलए 65.0  

 (ख) कार्वाया कैलोसा और मधरुस िहि 60.0  

 (ग) मधुरस िहि और पषु् प िहि जमश्र 45.0  

4. सूिोि, प्रजतित, द्रव् यमान अनसुार, अजधकतम  

  (क) नीचे न उजल्लजखत िहि के जलए 5.0 

 (ख) कार्वाया कैलोसा और मधुरस िहि, अजधकतम  10.0  

5. फु्रक्  टोि- घनत् व अनुपात (एफ/िी अनुपात) 0.95-1.50 

6. कुल एि, प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार, अजधकतम 0.50 

7. (क) अम् लता, फोर्माक एजसड के रूप में व् यक् त , प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार, अजधकतम 0.20 

 (ख) मुक् त अम् लता, जमजलसमतुल् य अम्  ल/1000 ग्रा, अजधकतम 50.0 

8. हाइड्रोक्  सीजमथाइलफरफ्यरूल (एच.एम.एफ), जमग्रा/दकग्रा, अजधकतम 80.0  

9. डायास्ट् टेि सदियता, िेड यूजनटें प्रजत ग्राम, न् यनूतम  3.0  

10. िल-अजवलेय पिाथा, प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार, अजधकतम  

 (क) नीचे न उजल्लजखत िहि के जलए 0.10 

 (ख) िाब-जनष्  कर्षात िहि के जलए 0.5 

11. सी4 िूगर, प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार, अजधकतम 7.0 

12. पराग गणना और पािप तत्व/ग्राम, न् यनूतम  5,000 

13. 2-ऐसेठटलफ़्यरूॉन 3-ग्लूकोपाईरनोसाइड (2 एएफिीपी), राइस जसरप के माका र के रूप में  न हो** 

14. बाहरी ओजलगोसैक्  राइड, (अजधकतम प्रजत ित पीक के्षत्र)  0.7 

15. प्रोलीन, जमग्रा/दकग्रा, न् यनूतम  180 

16. जवदु्यत चालकता:   

 (क) मधुरस के नीचे न उजल्लजखत िहि, अजधकतम 0.8 

mS/cm 

 (ख) मधुरस के नीचे उजल्लजखत िहि, न् यनूतम  0.8 

mS/cm 

17. (क) Δδ13C, अजधकतम* (सभी माजपत δ13C मानों के बीच अजधकतम अतंर), प्रजत mil ±2.1 

 (ख) Δδ13CFru – Glu ( फु्रक्  टोि और ग् लुकोि के मध् य 13C/12C अनुपात में अंतर ±1.0  



8  THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY    [PART III—SEC.4] 

 

 (ग) Δδ13CFru प्रोटीन - िहि (िहि और इसके संबद्ध प्रोटीन अकों के मध् य 13C/12C में 

अंतर); प्रजत mil(‰) 

≥ -1.0  

*Δδ13C अजधकतम” माप े गए सभी संभव आइसोटोजपक अनुपातों (Δδ13C fructose-disaccharides / ∆δ13C fructose-

trisaccharides/ ∆δ13C fructose -protein/∆δ13C glucose-disaccharides /∆δ13C glucose-trisaccharides /∆δ13C glucose-

protein/∆δ13C disaccharides-trisaccharides/ ∆δ13C disaccharides-protein /∆δ13C trisaccharides-protein) के मध्  य िेखा गया 

अजधकतम अंतर ह।ै 

 **न्यूनतम अपेजक्षत जनष्  पािन स्ट्तर- 1 जमग्रा/दकग्रा  

(ग) मि (vi), (vii) और (viii) के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत मिें रखी िाएाँगी, अथाात,्-  

 ‘’(vi) िहि को इतना अजधक गमा अथवा प्रसंस्ट् कृत  न दकया िाए दक उसका अजनवाया संघटन बिल िाए 

और/अथवा उसकी गुणता कम हो िाए।  

(vii) खाद्य सुरक्षा और मानक )पैकेपिंग और लेबपलगं(  जवजनयम, 2011 में यथाजवजहत लेबपलंग उपबंधों 

के अजतठरि िहि की लेबपलगं के जलए जनम्नजलजखत जवजिष्ट उपबंध लागू होंग-े 

(क)  िहि की लेबपलगं जनम्न रूप में की िाए: 

(अ) मधरुस िहि – यदि उत् पाि  इस मानक के भाग 1(i) में जवजहत पठरभाषाओं के अनुरूप हो। 

(आ) मधरुस िहि और पषु् प िहि जमश्र – यदि उत् पाि  पुष्  प अथवा मकरंि िहि और मधुरस 

िहि का जमश्रण हो। 

(इ) कार्वाया कैलोसा िहि – यदि िहि कार्वाया कैलोसा पौधे, िो जथक् सोरोदफक होते हैं और 

जस्ट्थर रहन ेपर िैल की भााँजत अजत ि्  यान होत ेहैं तथा जहलाने-डुलान ेपर द्रव रूप हो िात ेहैं, 

के फूल से व् यतु् पन् न हो। 

(ख) यदि िहि मक् खीरजहत छत् तों को िबाकर जनकाला गया हो तो उसके लेबल पर ‘िाब-जनष् कर्षात 

िहि’ जलखा िाए। िहि ऊपर (क) में उजल्लजखत दकसी श्रणेी का होन ेऔर ‘िाब-जनष् कर्षात िहि’ 

की श्रेणी में भी आन ेपर उसकी लेबपलगं ‘िाब-जनष् कर्षात मधुरस िहि’ अथवा ‘िाब-जनष् कर्षात और 

मधुरस िहि व पुष् प िहि का जमश्र’ अथवा ‘िाब-जनष् कर्षात कार्वाया कैलोसा िहि’ के रूप में की 

िाए। 

(viii) यदि िहि पुष् प अथवा पौधे के दकसी स्रोत जविेष से हो और उसमें उस मलू के अनुरूप ऐंद्रीयग्राही, 

भौजतक-रासायजनक और सूक्ष्मििीय गुणधमा हों, तो उसकी लेबपलगं जनम् नानुसार की िाए। यह ऊपर 

(vii) में िी गई लेबपलगं अपेक्षाओं के अजतठरक् त होगा : 

(अ) एकपषु् पी िहि – यदि संबंजधत पौधे की प्रिाजत का न् यनूतम  पराग अंि िहि में कुल पराग 

अंि के 45 प्रजतित से कम न हो;  

(आ) बहुपषु् पी िहि – यदि दकसी पौधे की प्रिाजत का पराग अंि कुल पराग अंि के 45 प्रजतित से 

अजधक न हो।” 

(घ)  मि (viii) के पश्चात ्मि (ix) अंत: स्ट्थाजपत की िाएगी, अथाात,्-  

  “(ix) उक् त मानक पैकेिबंि/प्रसंस्ट्कृत िहि पर लाग ूहोंगे। 
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(8) “लवण, मसाले, कंडीमेंट्स और संबंजधत उत् पाि ” से संबंजधत जवजनयम 2.9 के उप-जवजनयम 2.9.41 के पश् चात 

जनम् नजलजखत उप-जवजनयम अंत: स्ट्थाजपत दकया िाएगा, अथाात्, -  

 “2.9.42 मीठे तलुसी के सखू ेपत्  त े 

‘’1. मीठे तुलसी के सूखे पत् ते लजेमएसीए के कुल से संबंजधत एल. ओदकम्बेजसलीयस प्रिाजत से जलए िाने िाते हैं। 

मीठे तुलसी के सूखे पत् तों का लाक्षजणक रंग, गंध और सुवास हो। वे िशृ् यमान फफूाँ िी, िीजवत/मृत कीटों, कीटांगों 

और कुतरन ेवाल ेिीवों के संिषूण से मुक् त हों। उत् पाि  बाहरी गधं, सुवास, अन् य  दकसी हाजनकारक पिाथा और 

योजित रंिकों से मुक् त हो। वह जनम् नजलजखत अपेक्षाओं के अनुरुप हो:  

ि.स.ं अपके्षाएाँ  सीमा 

1.  आद्राता अंि, द्रव् यमान अनसुार प्रजत ित (अजधकतम) 12.0 

2.  कुल एि, द्रव् यमान अनुसार प्रजत ित, जनद्राव (अजधकतम) 16.0 

3.  अम् ल अघलुनिील एि, द्रव् यमान अनुसार प्रजत ित, जनद्राव (अजधकतम) 2.0 

4.  वाष् पिील तले अंि, जमजल/100ग्रा, जनद्राव (न् यनूतम ) 0.3 

5.  बाहरी पिाथा, प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार (अजधकतम) 1.0 

6.  बाहरी वानस्ट् पजतक पिाथा प्रजतित, द्रव् यमान अनुसार (अजधकतम) 3.0 

7.  पीले अथवा भूरे पत् त,े द्रव् यमान अनुसार प्रजत ित, (अजधकतम) 5.0 

2. स्ट् पष् टीकरण : इस खंड के प्रयोिन के जलए,-  

(1) बाहरी पिाथा: कोई भी वह िशृ् यमान आपत्  जतिनक पिाथा अथवा सामग्री िो मसालों के पौधों के प्राकृजतक 

अंगों से सामान् य तया सम् बद्ध नहीं होते िैसे डंजडयााँ, कंकर, धाग,े धात ुआदि। 

(2) बाहरी वानस्ट् पजतक सामग्री: उस पौधे की वानस्  पजतक सामग्री, जिससे उत् पाि  बनाया गया हो, परंत ुिो 

अंत्  य उतपाि के अगं के रूप में स्ट् वीकरणीय नहीं होता।  

(9)  पेय पिाथा (डेयरी, फल और सजब्ियों पर आधाठरत से जभन्न) से संबंजधत जवजनयम 2.10 के उप-जवजनयम 

2.10.6 के “काबानीकृत िल” से संबंजधत खंड (1) के उप-खंड (1) के परंतुक के स्ट्थान पर जनम् नजलजखत परंतुक 

रखा िाएगा, अथाात,् -  

“परंत ुयह दक एसपाटेम, एजससल्  फेम-के अथवा अन् य  कोई गैर-कैलोरी मधुरक, जिसके संबंध में खाद्य सुरक्षा 

और मानक (लेबपलंग और प्रििान), जवजनयम, 2020 के अधीन जविेष लेबपलगं उपबंध हैं, वाले उत् पािों  को 

लौटाने लायक आधानों में पैक, भंडाठरत, जवतठरत अथवा बेचा िा सकता ह,ै बित े दक गैर-कैलोरी वाल े

मधुरकों के जलए जवजहत इन लेबपलगं उपबंधों का अनुपालन बोतल/धारक के लेबल पर, न दक ढक् कन पर, 

स्ट् पष् ट  रूप से दकया िाए।    

(10)  ‘जवजनयम 2.15 के पश् चात जनम् नजलजखत जवजनयम अंत: स्ट्थाजपत दकय ेिाएाँग,े अथाात,् - 

“2.16. भागं के बीि तथा बीि उत् पाि : 

(1) इन जवजनयमों के प्रयोिन के जलए, भांग के बीि से केनाबीस सटाइवा/ अन् य  ििेी प्रिाजतयों के केनाबीस 

के जविजल्कत1, अनुवार2 बीि3 अजभप्रेत ह।ै भारत में भांग के बीिों के उत् पाि न के जलए केनाबीस प्रिाजत की 
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खेती के जलए स्ट् वापक औषजध और मन:प्रभावी पिाथा (एनडीपीएस) अजधजनयम, 1985 तथा उसके अधीन बन े

जनयमों का अनुपालन दकया िाए।  

(2) भांग के बीि, भांग के बीि के तले और भांग के बीि के चूणा की खाद्य के रूप में जबिी अथवा दकसी खाद्य 

में उनका संघटक के रूप में प्रयोग जनम् नजलजखत मानकों के अनपुालन के अध् यधीन  दकया िाए:  

i) भांग के बीि  

िम सं. मानिंड  अपेक्षाएाँ  

1.  आद्राता, प्रजत ित, द्रव् यमान अनसुार, अजधकतम  7.0 

2.  प्रोटीन (एन x 6.25), प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार, न् यनूतम   30.0 

3.  वसा, प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार, न् यनूतम  45.0 

4.  एि, प्रजत ित, द्रव् यमान अनुसार, अजधकतम  6.0 

5.  कुल टीएचसी4, जमग्रा/दकग्रा अजधकतम  5.0 

ii) भांग के बीिों से जनष् कर्षात तेल  

िम सं. मानिंड  अपेक्षाएाँ  

1  मुक् त वसीय अम्  ल (ओलीक एजसड के रूप में व् यक् त ), प्रजत ित, 

द्रव् यमान अनुसार, 

0.50 

2  परऑक् साइड मान, mEq/kg, अजधकतम  10.0 

3  कुल टीएचसी 4, जमग्रा/दकग्रा अजधकतम 10.0 

iii) भांग के बीिों के चूणा से वह ठोस उत् पाि  अजभप्रेत ह,ै िो बीिों का तेल जनकालकर अथवा जनकाले जबना 

पीसकर तैयार दकया िाता ह।ै तेल जनकल ेभांग के बीिों से तयैार चूणा पर ‘भांग के तेल जनकल ेबीि का चूणा’ 

लेबल स्ट् पष् ट  रूप से लगाया िाए।  

िम स.ं  मानिंड अपके्षा  

1.  कुल टीएचसी, जमग्रा/दकग्रा, अजधकतम  5.0  

iv) भांग के बीिों से तैयार दकसी पेय में कुल टीएचसी 0.2 जमग्रा/दकग्रा से अजधक न हो।   

v) भांग के बीि अथवा बीि उत् पाि युक् त  जबिी हतेु अन् य  दकसी खाद्य में कुल टीएचसी अंि 5 जमग्रा/दकग्रा से 

अजधक न हो।  

(3) भांग के बीि अथवा बीि उत् पािों  वाले जबिी हते ुदकसी खाद्य में कैन् नाबीजडयोल5 (सीबीडी) का स्ट् तर 75 

जमग्रा/दकग्रा से अजधक न हो।  

(4) भांग के बीि अथवा बीि उत् पाि युक् त  जबिी हतेु दकसी खाद्य में कैनाजबनोइड6 बीिों में अथवा उनके 

ऊपर केवल प्राकृजतक रूप में हो।  

(5)  भांग के बीि अथवा बीि उत् पािों  वाल े जबिी हते ु दकसी खाद्य पर इस रूप में लेबल न लगाया िाए 

अथवा उसे जबिी के जलए अन् य था पिे न दकया िाए, जिससे यह स्ट् पष् ट  रूप से प्रकट हो अथवा आिजयत हो 

दक उत् पाि  का मन:सदिय प्रभाव ह।ै  

(6) भांग के बीि अथवा बीि उत् पािों  वाले जबिी हते ुखाद्य के लेबल में जनम् नजलजखत सजम्मजलत न हो:  
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 (क)  कैन् नाजबजडयोल  के सापेक्ष पोषक अंि संबंधी िावा; अथवा  

 (ख)  कैन् नाजबजडयोि के बारे में स्ट् वास्ट् ्  य संबंधी िावा; अथवा  

(ग)  भांग के बीि को छोड़कर भांग के पौधे (जिसमें पौधे का पत्  ता सजम्मजलत ह)ै के दकसी भाग की 

छजव अथवा उसका प्रस्ट् ततुीकरण; अथवा  

(घ)  ‘भांग’, ‘मठरिुआना’ िब् ि अथवा ऐसे ही अथा के िब् ि ।  

(7)  जविय हतेु जिस खाद्य में भांग के बीि अथवा बीि उत् पाि  हों, उनके लेबल पर ‘भांग’ िब् ि हो जलखा हो 

सकता ह।ै  

(8)  कोई व्  यजि 24 माह तक के जििुओं को िेने के जलए दकसी ऐसे खाद्य का उत् पाि न, आयात अथवा 

जविय नहीं करेगा, जिसमें भांग के बीि अथवा बीि उत् पाि  सजम् मजलत  हो।  

ठटप् पण: 

1. ‘जविजल्कत बीि’ से तात्  पया ऐसे बीिों से हैं जिनस ेबीिों का बाहरी आवरण अथवा जछलका 

उतार जलया गया हो 

2. ‘अनुवार बीि’ से अंकुठरत न हो सकने वाले बीि अजभप्रेत ह।ै  

3. ‘बीि’ में बीि का कोई भाग सजम् मजलत  ह।ै  

4. कुल टीएचसी से डेल् टा-9-टेराहाइड्रोकैन् नाबीनोल (टीएचसी) और डेल् टा-9-

टेराहाइड्रोकैन्  नाबीनोजलक एजसड की कुल मात्रा अजभप्रते ह।ै  

5. केन् नाबीजडयोल (सीबीडी) Cannabis प्रिाजत का गैर मन:प्रभावी संघटक ह।ै  

6. ‘कैन् नाबीनॉयड’ से वे प्राकृजतक रूप से पाए िाने वाले जवजभन्  न िैव-सदिय रासायजनक संघटक, 

िैसे Cannabis प्रिाजत के कैन् नाजबजडयोल  अथवा कैन् नाजबनोल, जिनमें से कुछ में मन:प्रभावी 

गुणधमा होत ेहैं, िैसे डेल् टा 9-टेराहाइड्रोकैन्  नाजबनोल (टीएचसी), में से कोई संघटक अजभप्रेत ह।ै  

(11) अध् याय  3 के पठरजिष् ट  ‘क’ के अधीन,  

(क)  ‘‘I. खाद्य श्रेणी प्रणाली’’ िीषाक के अधीन, खाद्य श्रेणी ‘8.2.3 पूरे टुकडे़ में या कटे हुए जहस्ट्से में िीजतत 

संसाजधत मांस और पोल्री उत्पाि’ के स्ट् थान पर जनम् नजलजखत सामग्री रखी िाएगी, अथाात,्- 

 “8.2.3 साबुत अथवा कटे टुकड़ों के रूप में प्रिीजतत कच् चे , सुवाजसत/ मसालेिार, प्रसंस्ट् कृत  मांस और 

कुक् कुट  उत् पाि ” 

(ख)  ‘II. खाद्य श्रेणी जववरण’ िीषाक के अधीन,-   

(i)  ‘’जडब् बाबंि अथवा बोतलबंि (पाश् च् यरुीकृत) अथवा ठरटोटा पाउच सजब् ियााँ (खुमी और कुकुरमुत् ता, 

कंि, मूल, िालों और फजलयों और घृतकुमारी सजहत) और समुद्री िैवाल’’ से संबंजधत खाद्य 

श्रेणी 4.2.2.4 के जववरण के स्ट् थान पर जनम् नजलजखत जववरण रखा िाएगा, अथाात,्-  

“पूणा रुप से पठररजक्षत उत् पाि , जिनके पठररक्षण के जलए तािा सजब् ियों को साफ दकया िाता 

ह,ै ताप-उपचाठरत दकया िाता ह,ै और जडब् बों अथवा िारों में द्रव (उिाहरण के जलए लवण 

िल, पानी, तेल अथवा सॉस) में पैक दकया िाता ह ैऔर ताप द्वारा रोगाण ुरजहत बनाया िाता 

ह ैअथवा पाश् च् यरुीकृत दकया िाता ह,ै िैसे जडब् बाबंि मटर, जडब् बाबंि भुटे्ट, कााँच के िार में पकै 

ितावर, जडब् बाबंि और/अथवा पके/बेक् ड बीन् ि, जडब् बाबंि टमाटर पसे्ट् ट/िोरबा और जडब् बाबंि 

टमाटर (टुकडे़, जचरे अथवा साबुत), जडब् बाबंि मिरुम, जडब् बाबंि पसंघाड़ा आदि” 
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(ii)   खाद्य श्रेणी 8.2.3 और संबंजधत जववरण के स्ट् थान पर जनम् नजलजखत जववरण रखा िाएगा, 

अथाात - 

“8.2.3 साबुत अथवा टुकड़ों के रूप में प्रिीजतत कचचा, सुवाजसत/ मसालेिार, प्रसंस्ट् कृत  मांस 

और कुक् कुट  उत् पाि , जिसमें वे सुरुजचकारक/मसालेिार कच् चे  और पके मांस के टुकडे़ 

सजम्मजलत हैं, जिन् हें  प्रिीजतत दकया गया हो ।”  

(ग) ‘IV. खाद्य उत् पािों  में खाद्य सहयोि्  यों का उपयोग’ िीषाक के अधीन,  

(i)  सारणी 8 के स्ट्तम्भ (1) में ‘खाद्य श्रेणी प्रणाली’ िीषाक के नीचे मि 8.2.3 के सामन ेस्ट्तम्भ (2) 

में ‘िमे हुए प्रसंकृत मांस, पोल्री, जिकार का मांस और उससे बने पूणा भाग या टुकड़ों के 

उत्पाि’ प्रजवजष्ट के स्ट्थान पर “साबुत अथवा कटे प्रिीजतत कच् चे , सुवाजसत/मसालेिार, प्रसंस्ट् कृत  

मांस और कुक् कुट  उत् पाि ” प्रजवजष्ट रखी िाएगी;  

(ii)  सारणी 14 में,-  

अ. खाद्य श्रेणी प्रणाली 14.1.4.2 में खाद्य सहयोज् य पिाथा ‘L-टारटाठरक एजसड’ के स्ट्तम्भ और 

संबंजधत प्रजवजष्टयों के नीचे जनम् नजलजखत पंजि अंत: स्ट्थाजपत की िाएगी, अथाात,्-  

 “आइस्  ड चाय और आइस्  ड चाय जमश्रों में कोई रंग अनुमत नहीं ह”ै 

 ख.  खाद्य श्रेणी प्रणाली 14.1.4.3 में, खाद्य सहयोज् य पिाथों और संबंजधत प्रजवजष्टयों के 

स्ट्तम्भ में जनम् नजलजखत ठटप् पणी अंत: स्ट्थाजपत की िाएगी, अथाात्,-  

“आइस्ट् ड चाय और आइस्ट् ड चाय जमश्रों में कोई रंग अनुमत नहीं ह”ै 

(12) अध् याय  3 के पठरजिष् ट  ‘ख’ में ‘अंडा और अंडा उत् पािों  के सूक्ष् मिैजवक  मानक’ से संबंजधत सारणी 8 के बाि 

जनम् नजलजखत सारणी अंत: स्ट्थाजपत की िाएगी, अथाात,् - 

“सारणी-9 खाद्यान् नों और उनके उत् पािों  के सकू्ष् मिजैवक  मानक  

सारणी-9 क: खाद्यान् न उत् पािों  के सकू्ष् मिजैवक  मानक – ससंाजधत स्ट्वच्छता मानक  

िम 

सं.  

उत् पाि  का जववरण स्ट्टेदफलोकोकस एयरस गणना (cfu/g) एंटेरोबैक् टीठरया सी  

गणना (cfu/g) 

प्रजतचयन योिना सीमा  प्रजतचयन 

योिना 

सीमा  

  n c m M n c m M 

1. अंकुठरत अनाि, स्ट् वीटकोना गुल् ली अथवा सीधे सेवन के 

जलए पैक् ड आद्रा अनाि 

लाग ूनहीं 5 2 10 102 

2. बैटर और गुाँधा आटा (पकाने के जलए तैयार) 5 2 102 103 5 2 102 103 

3. बैटर और गुाँधे आटे से जभन् न दकजण् वत उत् पाि  (पकाने 

के जलए तैयार), ब्रेड, केक और डोनट, अन् य  तैयार 

खाद्यान् न, माल् टयुक् त  िधू उत् पाि , इन् सटैंट  नूडल, 

और पास्ट् ता  उत् पाि  सजहत 

लाग ूनहीं 5 2 10 102 

 परीक्षण पद्धजतयााँ  आई एस:5887, भाग 2 और आई एस 

5887 भाग 8(धारा 1)/ आई एस ओ 

6888-1 या आई एस :5887 भाग 8 

(धारा 2)/ आई एस ओ 6888-2 

आई एस / आई एस ओ 

7402/ आई एस ओ 

21528 भाग 2 
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सारणी-9ख: खाद्यान् न उत् पािों  के सकू्ष् मिजैवक  मानक - खाद्य सरुक्षा मानिंड 

िम 

सं.  

उत् पाि  का जववरण  साल्मोनलेा  जलजस्ट्तठरया मोनोसाइटोजिनस 

 

प्रजतचयन 

योिना 

सीमा प्रजतचयन 

योिना 

सीमा 

n c m n c m 

1. अंकुठरत अनाि, स्ट् वीटकोना गुल् ली 

अथवा सीधे सेवन के जलए पैक् ड आद्रा 

अनाि 

5 0 अनुपजस्ट् थत/25g 5 0 अनुपजस्ट् थत/25g 

2. बैटर और गुाँधा आटा (पकाने के जलए 

तैयार) 

 

लागू नहीं 

लाग ू

नहीं 
  

3. बैटर और गुाँधे आटे से जभन् न दकजण् वत 

उत् पाि  (पकाने के जलए तैयार), ब्रेड, 

केक और डोनट, अन् य  तैयार खाद्यान् न, 

माल् टयुक् त  िधू उत् पाि , इन् सटैंट  

तात् क्षजणक नूडल*, और पास्ट् ता  उत् पाि  

सजहत 

5 0 अनुपजस्ट् थत/25g 5 0 अनुपजस्ट् थत/25g 

 परीक्षण पद्धजतयााँ  आई एस: 5887 भाग 3/आई एस ओ: 

6579 

आई एस : 14988, भाग 1 / आई एस 

ओ 11290-1 

 इन् सटैंट  नडूल और पास्ट् ता  उत् पाि  का सेलमोनेला के जलए परीक्षण दकया िाए, परंतु जलस्  टीठरया 

मोनोसाइटोिेन के जलए नहीं। 

पठरभाषा  

धान् य  और धान् य  उत् पािों  से संबंजधत पठरभाषाएाँ वहीं हैं िो खाद्य सुरक्षा और मानक (खाद्य उत् पाि  मानक और खाद्य 

सहयोज् य) जवजनयम 2011 में उपबंजधत की गई हैं।   

चरण, िब सकू्ष् मिजैवक  मानक लाग ूहोंग े:  

सारणी - 9क (संसाजधत स्ट्वच्छता मानक) में जवजनर्िाष् ट  उत् पाि  श्रेजणयों संबंधी सूक्ष् मिैजवक  मानकों से उत् पाि न प्रदिया 

के स्ट् वीकरणीय कायाकरण का संकेत जमलता ह।ै इनका बािार में उत् पािों  को िारी करन ेकी अपेक्षाओं के रुप में प्रयोग नहीं 

दकया िाना ह।ै ये केवल संकेतात्  मक मान हैं, जिनके अजधक होने पर खाद्य जवजधयों के अनपुालन हते ुप्रिमगत स्ट् वच् छता  

का रख-रखाव करने के प्रयोिन से सुधारात् मक कारावाई अपेजक्षत होती ह।ै ये उत् पाि न प्रदिया के अंत में लागू होंगे। सारणी 

- 9ख (खाद्य सुरक्षा मानिडं) में सूक्ष् मिैजवक  मानकों में दकसी बैच/लॉट की स्ट् वीकरणीयता को पठरभाजषत दकया गया ह ै

और जवजनमााण प्रदिया की समाजप्त पर और बािार में उत् पािों  की सुरजक्षत रहन ेकी अवजध के िौरान उत् पािों  के संबंध में 

इसे पूरा दकया िाएगा।  

असतंोषिनक पठरणाम की जस्ट्थजत में कारावाई:  

सारणी - 9क में जवजनर्िाष् ट  प्रिमगत स्ट् वच् छता  मानिडंों के अपालन की जस्ट्थजत में खाद्य कारोबारी :  

 एफएसएस (खाद्य कारबार का अनुज्ञापन और रजिस्ट् रीकरण) जवजनयमन की अनुसूची 4 में जवजहत दििा-जनिेिों के 

कायाान् वयन द्वारा प्रिमगत स्ट् वच् छता  की िााँच करेगा और उसमें सुधार करेगा; और , 

 यह सुजनजश् चत  करेगा दक सारणी - 9ख (खाद्य सुरक्षा मानिंड) में जवजनर्िाष् ट  सभी खाद्य सुरक्षा मानिंडों का 

अनुपालन हो रहा ह।ै 
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नमनूा लने ेकी योिना और दििा-जनिेि:   

जनयामक के जलए: सारणी-9क और 9ख में जवजनर्िाष्ट जवजभन्न सूक्ष्मिैजवक मानकों के संबंध में खाद्य सुरक्षा और मानक 

(खाद्य उत् पाि  और खाद्य सहयोज् य) जवजनयम, 2011 और आईएसओ: 707 (नवीनतम ससं्ट् करण ) में दिए गए दििा-जनिेिों 

का अनुपालन करते हुए सूक्ष् म िीवजवज्ञान के के्षत्र में जविेषज्ञता वाल ेप्रजिजक्षत व् यजक् त द्वारा जवजनमााण इकाइयों और/या 

खुिरा जबिी के स्ट् थानों पर समान रूप से नमूना लेना सुजनजश्चत दकया िाएगा। इन नमूनों को -18°C (± 2°C) की प्रिीजतत 

अवस्ट् था  या 2-5°C की िीजतत अवस्ट् था , िो लाग ूहो, में उन उत्पािों को छोड़कर, जिनके संबंध में जनमााता द्वारा कक्ष 

तापमान पर भंडारण की संस्  तुजत की िाए, भंडाठरत दकया िाएगा और उनको पठरवहन दकया िाएगा, तादक नमूना लेन े

के 24 घंटों के भीतर जवश् लषेण  की प्रदिया प्रारंभ की िा सके। सूक्ष्मिैजवक जवश् लेषण  के जलए जलय ेगए नमूनों में पठररक्षक 

नहीं जमलाए िाएाँगे। नमनूा इकाइयों के नमून ेसारणी-9क और 9ख में िी गई प्रजतचयन योिना के अनुसार वांजछत संख्या 

में एक ही बैच/लॉट से जलए िाएाँगे और उन् हें अजधसूजचत प्रयोगिाला को भेिा िाएगा। नमनूों के तीन सेट बनाए िाएाँग े

और प्रत्  येक सेट में n संख् या  में नमून ेजलए िाएाँगे (नमनूा लने ेकी योिना में n की पठरभाषा इस प्रकार व् यक् त  की गई ह,ै 

उिाहरणाथा यदि n= 15 ह,ै तो नमूनों की कुल संख् या  15 ह)ै। इन तीन सेटों में से प्रत्येक का परीक्षण तीन अलग-अलग 

प्रत् याजयत  मान्यता-प्राप्त प्रयोगिालाओं में दकया िाएगा। अंजतम जनणाय तीन मान्यता-प्राप्त प्रत् याजयत  प्रयोगिालाओं के 

पठरणामों पर आधाठरत होगा। खाद्य सुरक्षा मानिडं (सारणी 9 ख) के मामले में सभी तीनों प्रयोगिालाओं के पठरणाम 

जनर्िाष्ट मानिडंों के अनपुालन के अनुसार हो। सूक्ष्मिैजवक परीक्षण के जलए पुन: परीक्षण करने अथवा पुन: प्रजतचयन का 

कोई प्रावधान नहीं होगा। प्रयोगिाला में परीक्षण "संिभा परीक्षण की पद्धजत” सारणी में िी गई पद्धजतयों के अनुसार दकया 

िाएगा।  

खाद्य कारोबाठरयों के जलए: खाद्य कारोबारी (एफबीओ) सारणी-9क और 9ख में उजल्लजखत सूक्ष् मिैजवक  मानकों के 

अनुसार यथोजचत परीक्षण करेगा तादक सूक्ष् मिैजवक  अपेक्षाओं के अनपुालन की िााँच सुजनजश् चत  हो सके। एफबीओ 

परीक्षण और प्रजतचयन के संबंध में एफएसएसआर (खाद्य कारबार का अनुज्ञापन और रजिस्ट् रीकरण) जवजनयम के अतंगात 

जवजहत प्रजतचयन और परीक्षण की न् यनूतम  आवृजि के अध् यधीन  स्  वय ं जनणाय लेंग,े तादक जवजनर्िाष् ट  सूक्ष् मिैजवक  

अपेक्षाओं का अनपुालन सुजनजश् चत  दकया िा सके। एफबीओ संिभा परीक्षण पद्धजतयों में वर्णात पद्धजतयों से जभन्  न 

जवश् लेषणात् मक पद्धजतयों का प्रयोग केवल संस्  थागत परीक्षण के जलए कर सकत ेहैं। तथजप, ये पद्धजतयााँ जनयामक स्ट् वरुप  के 

अनुपालन के प्रयोिन के जलए लाग ूनहीं होंगी।    

नमनूा लने ेकी योिना :   

इस मानक में प्रयुक् त  n, c, m और M से तात्  पया जनम् नजलजखत अनुसार ह:ै  

n = एक नमूने में िाजमल इकाइयों की संख् या ।  

c = 2-श्रेणी प्रजतचयन योिना के जलए m से अजधक और 3-श्रेणी प्रजतचयन योिना के जलए m और M के बीच सूक्ष् मिैजवक  

गणना वाली इकाइयों की अजधकतम अनुमत संख् या ।  

m = सूक्ष् मिैजवक  सीमा िो 2-श्रेणी प्रजतचयन योिना में संतोषिनक को असंतोषिनक से अथवा 3-श्रेणी प्रजतचयन 

योिना में स्ट् वीकरणीय को संतोषिनक स्  तर से पथृक करे।  

M = वह सूक्ष् मिैजवक  सीमा िो दकसी 3-श्रेणी प्रजतचयन योिना में असंतोषिनक को संतोषिनक से अलग करे। 

पठरणामों की व् याख् या : 

2-श्रेणी प्रजतचयन योिना (जिसमें n, c और m 

जवजनर्िाष् ट  हों) 

3-श्रेणी प्रजतचयन योिना (जिसमें n, c, m और M जवर्िाष्  ट हों) 

1. संतोषिनक, यदि प्राप् त  सभी मान ≤ m हों, 

2. असंतोषिनक, यदि प्राप् त  एक अथवा अजधक 

 मान >m हों।  

1. संतोषिनक, यदि प्राप् त  सभी मान ≤ m हों,  

2. स्ट् वीकरणीय, यदि अजधकतम c मान m और M के 

 बीच हों, 
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3. असंतोषिनक, यदि प्राप् त  एक अथवा अजधक मान 

>M  हों अथवा जनधााठरत c मान >m हों।  

 

सिंभा परीक्षण पद्धजतयााँ : जनम् नजलजखत परीक्षण पद्धजतयााँ संिभा परीक्षण पद्धजतयों के रुप में लागू होंगी। स्ट् वच् छता  मानिंडों 

और खाद्य सुरक्षा मानिडंों के जलए जवजनर्िाष् ट  IS/ISO पद्धजतयों के साथ एफएसएसएसएआई के ‘’खाद्य पिाथा जवश् लेषण  

(सूक्ष् म िैवजवक परीक्षण) मनैुअल’’ में जनधााठरत परीक्षण पद्धजतयों को भी िेखा िा सकता ह।ै    

सिंभा परीक्षण पद्धजतयााँ - नवीनतम संसस्ट् करण  लाग ू होगा। िहााँ बीआईएस द्वारा अपनाई गई आईएसओ पद्धजत  

(उिाहरणाथा आई एस XXXX / ISO YYYY) जवजनर्िाष् ट  हो, वहााँ आई एस पद्धजत (अथवा उसकी बीआईएस समतुल् य, 

यदि उपलब् ध  हो) का नवीनतम संस्ट् करण  लागू होगा। 

िम 

स.ं 

मानिंड  सिंभा परीक्षण पद्धजतयााँ  

1. 

 

एंटेरोबैक् टीठरया सी  

गणना  

सूक्ष् मिैजवकी – अनुप्राजणत दकए जबना एंटेरोबैक् टीठरया सी  के आकलन के सामान् य  दििा-जनिेि - 

एमपीएन तकनीक और कालोनी-काउंट तकनीक - IS/ISO 7402 

खाद्य और पि ुआहार सामजग्रयों की सूक्ष् मिैजवकी - एंटेरोबैक् टीठरया सी  के आकलन और गणना 

की क्षैजति पद्धजत – भाग 2: कॉलोनी काउंट पद्धजत - ISO 21528-2 

2. 

 

 

स्ट्टेदफलोकोकस 

एयरस गणना  

 

खाद्य जवषाक् तता  पैिा करने वाले बैक् टीठरया  ज्ञात करन ेकी पद्धजत : भाग 2 स्ट्टेदफलोकोकस 

एयरस और faecal streptococci का पृथक् करण, पहचान और आकलन – आईएस 5887: भाग 

2 

खाद्य जवषाक् तता  पैिा करने वाले बैक् टीठरया  ज्ञात करन े की पद्धजत : भाग 8 Coagulase-

Positive Staphylococci/ (Staphylococcus aureus और अन् य  प्रिाजतयााँ) के आकलन की 

क्षैजति पद्धजत खडं 1 बयेडा पाका र अगर माध् यम  प्रयोिी तकनीक - IS 5887 (Part 8/Sec 1: / 

ISO 6888-1: 1999)  

खाद्य जवषाक् तता  पैिा करने वाले बैक् टीठरया  ज्ञात करन े की पद्धजत : भाग 8 Coagulase-

Positive Staphylococci/ (Staphylococcus aureus और अन् य  प्रिाजतयााँ) के आकलन की 

क्षैजति पद्धजत खडं 3 खरगोि प् लाज् मा फाइजब्रनोिने अगर माध् यम  प्रयोिी तकनीकी - IS 5887 

(Part 8/Sec 2) / ISO 6888-2: 1999)  

3. 

 

साल्मोनेला 

खाद्य जवषाक् तता  पैिा करन ेवाले बैक् टीठरया  ज्ञात करन ेकी पद्धजत : भाग 3 सेलमोनलेा ज्ञात 

करने की पद्धजतयों के संबंध में सामान् य  मागाििी जसद्धांत - IS 5887 : Part 3 

खाद्य और पिु आहार सामजग्रयों की सूक्ष् मिैजवकी – सेलमोनलेा एसपीपी. ज्ञात करने की क्षैजति 

पद्धजत - ISO 6579 

4. 

 

जलजस्ट्तठरया 

मोनोसाइटोजिनस 

खाद्य श्रृंखला की सूक्ष् मिैजवकी - जलजस्ट्तठरया मोनोसाइटोजिनस और Listeria spp. ज्ञात करने 

और उनके आकलन की क्षैजति पद्धजत – भाग 1: ज्ञात करने की पद्धजत – ISO 11290-1 

खाद्य और पि ुआहार सामजग्रयों की सकू्ष् मिैजवकी - Listeria Monocytogenes ज्ञात करन े

और उनके आकलन की क्षैजति पद्धजत – भाग 1 : ज्ञात करन ेकी पद्धजत - IS 14988-1 

 अरुण पसंघल, मुख् य कायाकारी अजधकारी 

[जवज्ञापन-III/4/असा./429/2021-22] 

ठटप् पण.- मूल जवजनयम भारत के रािपत्र, असाधारण भाग III, खंड 4 में अजधसूचना सं. फाइल सं. 2-15015/30/2010, 

तारीख 1 अगस्ट् त, 2011 द्वारा प्रकाजित की गई थी और तत्पश्चात जनम् नजलजखत अजधसूचनाओं संख्यांको द्वारा संिोजधत 

दकय ेगए थ;े -  
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1) फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 7 िून, 2013; 

2) फा.सं. पी./15014/1/2011-पीफए/एफ़एसएसएआई, तारीख 27 िून, 2013; 

3) फा.सं. 5/15015/30/2012, तारीख 12 िुलाई, 2013; 

4) फा.सं. पी.15025/262/2013-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 5 दिसंबर, 2014; 

5) फा.सं. 1-83एफ/एससीआई॰पीएएन–अजध॰/एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 17 फरवरी, 2015; 

6) फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 4 अगस्ट्त, 2015; 

7) फा.सं. पी. 15025/263/13-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 4 नवम्बर, 2015; 

8) फा.सं.पी॰15025/264/13-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 4 नवम्बर, 2015; 

9) फा.सं.पी.15025/261/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नवम्बर, 2015; 

10) फा.सं.पी.15025/208/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नवम्बर, 2015; 

11) फा.सं.7/15015/30/2012, तारीख 13 नवम्बर, 2015; 

12) फा.सं.1-10(1)/स्ट्टैण्डर्डसा/एसपी(दफिएंडदफिठरिप्रोडक्ट्स)/एफएसएसएआई-2013, तारीख 11 िनवरी, 2016; 

13) सं. 3-16/जवजनर्िाष्ट1 खाद्य/अजधसूचना (खाद्यसहयोज्य/)/एफएसएसएआई-2014, तारीख 3 मई, 2016;  

14) फा. सं. 15-03/ईएनएफ़/एफएसएसएआई-2014, तारीख 14 िून, 2016; 

15) फा. सं॰ 3-14 एफ़/ अजधसूचना (न्यूराजस्ट्टकल्स)/एफ़एसएसएआई– 2013, तारीख 13 िुलाई, 2016;  

16) फा.सं.1-12/मानक /एस. पी.(मध,ु मधुकारक)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 िुलाई, 2016; 

17) फा.सं.1-120(2)/मानक/दकरजणत/एफएसएसएआई-2015, तारीख 23 अगस्ट्त, 2016; 

18) एफ़. सं. /11/09/रेग./हामोनाइिेिन/2017, तारीख 5 जसतंबर, 2016; 

19) फा.सं. मानक/सीपीएलक्यू.सीपी/ईएम/एफएसएसएआई-2015, तारीख 14 जसतंबर, 2016; 

20) फा.सं.11/12/जवजन./प्रोप./एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 10 अिूबर, 2016; 

21) एफसं. 1-110(2)/एसपी (िैजवकखतरे)/एफएसएसएआई/2010, तारीख 10 अिूबर, 2016; 

22)  फा. सं. मानक/एसपी(िलएवंपये)/अजध.(2)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 25 अिूबर, 2016; 

23) फा. सं. 1-11(1)/मानक/एसपी (िलऔरसुपेय) एफएसएसएआई-2015, तारीख 15 नवंबर, 2016; 

24) एफ.सं. पी./15025/93/2011-पीएफ़ए/एफ़एसएसएआई, तारीख 2 दिसंबर, 2016; 

25) फा. सं. पी.15025/6/2004-पीएफ़एस/एफएसएसएआई, तारीख 29 दिसंबर, 2016; 

26) फा. सं. मानक/ओ.एडंएफ./अजधसूचना(1)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 31 िनवरी, 2017; 

27) फा.सं. 1-12/मानक/2012-एफएसएसएआई, तारीख 13 फरवरी, 2017; 

28) फा. सं. 1-10(7)/स्ट्टैंडर्डसा/एसपी(मत्स्ट्यऔरमत्स्ट्यउत्पाि) एफ़एसएसएआई-2013, तारीख 13 फरवरी, 2017; 

29) फाइल सं. मनाक/एससीएसएसएंडएच/अजधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 15 मई, 2017; 

30) फाइल सं. स्ट्टैंडर्डसा/03/अजधसूचना (एलएस)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 19 िून, 2017; 

31) एफ.सं.1/योिक/मानक/14.2.अजधसूचना/एफएसएसएआई/2016 तारीख 31 िुलाई, 2017; 

32) एफ. सं. मानक/एफ़एवंवीपी/अजधसूचना(01)/एफएसएसएआई-2016 तारीख 2 अगस्ट्त, 2017 

33) फाइल सं. 1-94(1)/एफ़एसएसएआई/एसपी( लेबपलंग)/ /2014, तारीख 11 जसतंबर, 2017; 

34) फा.सं. मानक/एम. एडंएम. पी. आई. पी. (1)/एस. पी./ एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 जसतंबर, 2017; 

35) फा. सं मानक/एसपी (पानी एवं पेय)/अजध. (1)/एफ़एसएसएआई/2016, तारीख 15 जसतंबर, 2017;  



[भाग III—खण् ड 4] भारत का रािपत्र : असाधारण 17 

 

36) फा.सं. 1-10(8)/मानक/एसपी(मछ्लीऔरमछ्लीउत्पाि)/एफएसएसएआई.-2013, तारीख 15 जसतंबर, 2017;  

37) एफ. सं. 2/मानक/सीपीएल&सीपी/अजधसूचना/ऍफ़एसएसऐआई-2016, तारीख 18 जसतंबर,  2017;  

38) एफ. सं. ए-1(1) मानक/एमएमपी/2012, तारीख 12 अक्टूबर, 2017;  

39) एफ. सं. मानक/ओ एवं एफ/अजधसूचना/एफएसएसआई-2016,12 अक्टूबर, 2017;  

40) फा.सं. 2/स्ट्टैंडस/सीपीएल&सीपी/अजधसूचना/ऍफ़एसएसएआई-2016(भाग),तारीख 24 अक्टूबर, 2017; 

41) फा.सं.ए-1/मानक/एगमाका /2012-एफ.एस.एस.ए.आई.(भाग-1), तारीख 17 नवंबर, 2017; 

42) एफ 1/योिक/मानक/बीआईएस अजधसूचना/एफएसएसएआई/2016 तारीख 17 नवंबर, 2017; 

43) एफ.सं. मानक/ओएवंएफ/अजधसूचना(5)/एफएसएसएआई-2017, 2016 तारीख 20 फरवरी, 2018; 

44) फा.सं. स्ट्टैंडडा/01-एस पी( फोटीफाईड और एनठरच्ड फ़ूड)-रेग/ऍफ़ एस एस ए आई-2017, तारीख 13 माचा, 

2018; 

45) स.1/जििुपोिण/मानक/अजधसूचना/भा.खा.सु.मााँ.प्रा/2016 तारीख 13 माचा, 2018; 

46) एफ॰ सं॰ 1-110 (3)/ एसपी (िैजवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 2010, तारीख 21 माचा, 2018; 

47) फा. सं॰ स्ट्टैंडर्डसा/एससीएसएस एंड एच /अजधसूचना (03)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 10 अप्रलै, 2018; 

48) फ़ा॰ सं॰ स्ट्टैंडर्डसा/ सीपीएल एंड सीपी –एफ़एसएसएआई/अजधसूचना/ 2016, तारीख 4 मई, 2018; 

49) फाइल सं. मानक/एसपी (एससीएसएसएच)/आइस/लोलीस अजधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 20 

िुलाई , 2018; 

50) फा॰ सं॰ मानक/एसपी(िल और सुपेय) अजधसूचना(3)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 20 िुलाई, 2018; 

51) मानक/सीपीएलऔरसीपी/प्रारूप अजधसूचना/भाखासुमाप्रा-2017, तारीख 31 िुलाई, 2018;   

52) फाइल सं. 1/अजतठरि खाद्य सहयोज्य /स्ट्टैंडर्डसा/अजधसूचना/एफएसएसएआई-2016, तारीख 8 नवंबर, 2018; 

53) फा॰ सं॰ मानक/03/अजधसूचना (सीएफओआई तथा वाईसी)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 16 नवंबर, 2018;  

54) फा० नं० मानक/ओ एण्ड एफ/अजधसूचना(7)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 19 नवंबर, 2018; 

55) फा. सं. मानक/एम एडं एमपी/अजधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 19 नवंबर, 2018; 

56) फा. सं. मानक/एफ़&वीपी/अजधसूचना(04)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 19 नवंबर, 2018; 

57) फा. सं.1-116/वैज्ञाजनक सजमजत/नोठटदफकेिंस/2010-एफ.एस.एस.ए.आई,तारीख26 नवम्बर, 2018; 

58) फा. सं. 02-01/ ईएनएफ़-1 (1)/एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 29 िनवरी, 2019; 

59) फ़ा॰सं॰ एसटीडीएस/एफ़ एंड वीपी/अजधसूचना(07)/एफ़एसएसएआई-2018, तारीख 5 िुलाई, 2019; 

60) फा. सं. मानक/ओ एवं एफ/ अजधसूचना (10)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 5 िुलाई, 2019; 

61) फा. सं. स्ट्टैंयडर्डसा/एसपी(िल और पेय)/अजधसूचना(5)एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 30 अक्टूबर 2019; 

62) फ़ा॰ सं॰ एम एंड एमपी/जवजवध मानक/अजधसूचना (03)/एफ़एसएसएआई-2018, तारीख 28नवंबर, 2019;  

63)  फा. सं. 1-110/एसपी(िैजवक खतरे)/संिोधन-1/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 23 िून, 2020;  

64) फा. सं. स्ट्टैंडर्डसा/सीपीएलएडंसीपी/अजधसूचना/01/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 9 िुलाई, 2020; 

65) फा. सं. स्ट्टैंर्डस/सीपीएल एडं सीपी/अजधसूचना/01/एफएसएसएआई-2017, तारीख 9 िुलाई, 2020; 

66) फा.सं॰ स्ट्टैंडर्डसा/एमएंडएमपीआईपी(3)/एसपी/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 9 िुलाई,2020; 

67) फाइल सं॰ ए-1/स्ट्टैंडर्डसा/एग्माका /2012-एफ.एस.एस.ए.आई (पी+1), तारीख 23 िुलाई, 2020;  

68) फा. सं. स्ट्टैंडर्डसा/एम एंड एमरी/अजधधसूचना (04)/एफ.एस.एस.ए.अइ-2019, तारीख 2 जसतंबर,2020;  
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69)  फा. सं. स्ट्टैंडर्डसा/एजडठटव्िस-1/अजधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई-2018, तारीख 16 जसतंबर, 2020;  

70)  फा॰ सं॰ 1/ अजतठरि सहयोज्य-III/मानक/अजधसूचना/एफ़एसएसएआई/2017, तारीख 9 अिूबर, 2020  

71) फा. सं. स्ट्टेंडडास/प्रोसेपसंग एर्डस/अजधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2018, तारीख 9 अिूबर, 2020;  

72)  फा. सं. 1-116/वैज्ञाजनक सजमजत/अजधसूचना/2010-एफ.एस.एस.ए.आई, तारीख 29 दिसम्बर, 2020;   

73)  फा. सं. 1-116/वैज्ञाजनक सजमजत/अजधसूचना 27/2010-एफ.एस.एस.ए.आई, तारीख 4  माचा, 2021;  

74)  फाईल संख् या  मानक/ओएवंएफ/अजधसूचना(5)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 18 माचा, 2021;  

75)  फा. सं.1-116/वैज्ञाजनक सजमजत/अजधसूचना 28.4/2010-एफ.एस.एस.ए.आई, तारीख 26 िुलाई, 2021; और 

76) फा. सं.1-116/वैज्ञाजनक सजमजत/अजधसूचना 28.4/2010-एफएसएसएआई(1)(भाग एफ), तारीख 3 नवम्बर, 2021. 

 

FOOD SAFETY AND STANDARDS AUTHORITY OF INDIA  

NOTIFICATION 

New Delhi, the 15th November, 2021 

F. No. Stds/SC/A-1.34/N-1.—Whereas the draft of the Food Safety and Standards (Food Products Standards 

and Food Additives) Amendment Regulations, 2020, were published as required by sub-section (1) of section 92 of 

the Food Safety and Standards Act, 2006 (34 of 2006), vide notification of the Food Safety and Standards Authority of 

India, F. No. Stds/SC/A-1.34/N-1, dated the 26
th

 October, 2020, published in the Gazette of India, Extraordinary, Part 

III, section 4, inviting objections and suggestions from all persons likely to be affected thereby, before the expiry of 

the period of sixty days from the date on which the copies of the Official Gazette containing the said notification were 

made available to the public;  

And whereas copies of the said Gazette were made available to the public  on the 28
th

 October, 2020;  

And whereas the objections and suggestions received from the public in respect of the said draft regulations 

have been considered by the Food Safety and Standards Authority of India; 

Now, therefore, in exercise of the powers conferred by clause (e) of sub-section (2) of section 92 read with 

section 16 of the said Act, the Food Safety and Standards Authority of India hereby makes the following regulations 

further to amend the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011, 

namely: -  

Regulations 

1. Short title and commencement. - (1) These regulations may be called the Food Safety and Standards (Food 

Products Standards and Food Additives) Fifth Amendment Regulations, 2021.  

(2) They shall come into force on the date of their publication in the Official Gazette and food business operator shall 

comply with all the provisions of these regulations by 1
st
 June, 2022.  

2. In the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011(hereinafter 

referred as said regulations), - 

(1) in regulation 1.2 related to “Definitions”, after clause 26, the following clause shall be inserted, namely: - 

“27. “Raw edible oils” are obtained by mechanical procedures e.g expelling and pressing, with or without 

application of heat. The expelled/pressed oil may be purified by washing with water, settling, filtering and 

centrifuging. No processing aid shall be used. Such oils are fit for human consumption. They shall conform to the 

provisions mentioned under sub-regulation 2.2.1 prescribed for specific vegetable oil except the standards laid 

down under regulation 2.2.1 (16).”; 

(2) in regulation 2.2 relating to “Fats, Oils and Fat Emulsions”, in sub-regulation 2.2.1 relating to “Oils”, 

(a) in clause 1 relating to “Coconut oil (naryal ka tel)”, for the entry against the words and figures ‘Refractive 

Index at 40°C’, following figures shall be substituted, namely:- 

“1.4480- 1.4500”; 

(b) in clause 24 for the words ‘Multi-Sourced Edible Vegetable Oils’ following shall be substituted, namely- 

“Multi-Source Edible Oil”; 

(3) in regulation 2.3 relating to “Fruit and Vegetable Products”, 
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(a) in sub-regulation 2.3.3 relating to “Thermally Processed Vegetables”, in clause 1, in sub-clause (i), for item (c), 

the following shall be substituted, namely:-  

“(c) Edible fungi/vegetables including baked beans packed in sauce- 25.0 percent of net weight of contents.”; 

(b) in sub-regulation 2.3.31 relating to “Jam, Fruit Jellies and Marmalades” – 

(i) clause 7 shall be substituted by the following, namely:-  

“7. The total soluble solid content, in the case of jams shall not be less than 65 Percent by mass content 

and not less than 60 percent by mass content, in case of jellies and marmalades. To be called as a reduced 

sugar product, Jam, Jellies and marmalades shall not have TSS more than 45 percent by mass content.” 

(ii) clause13 shall be substituted with the following, namely:- 

“Standards specified in this sub-regulation shall not apply to the products which are clearly intended or 

labelled as intended for special dietary uses” 

(c) the sub-regulation 2.3.36 relating to “Dehydrated Vegetables” shall be substituted with following, namely: - 

“2.3.36 Dehydrated Vegetables: 

1. Dehydrated Vegetables means the product, prepared from edible portions of suitable variety of sound 

vegetable, free from insect or fungal infection, free from blemishes, suitably prepared, from which moisture 

has been removed under suitable conditions of temperature, pressure, humidity & airflow, to the extent that the 

product is preserved by any suitable method. 

2.  It may be whole, sliced, quarters, pieces, flakes, kibbled granules or powdered. The finished product shall 

have uniform colour and shall be free from discolouration due to scorching or enzymatic reaction. It shall be 

free from stalks, peels, stems and extraneous matter. When in powder form, it shall be free flowing and free 

from agglomerates. 

3. The product may contain food additives permitted in these regulations including Appendix A. The product 

shall conform to the microbiological requirements given in Appendix B. It shall meet the requirements as given 

in the Table below:- 

S. No Name of Vegetables Moisture not more 

than (percent) 

Acid insoluble Ash 

not more than 

(percent) 

Peroxidase 

Test 

1 All dehydrated vegetables 8.0 0.5 Negative 

2 Powders of all vegetables 5.0 0.5 Negative.”; 

(4) in regulation 2.4 relating to “Cereal and Cereal Products”, 

(a) in sub-regulation 2.4.1, for clause 3 relating to ‘Protein rich (paushtik) atta’, the following shall be substituted, 

namely”- 

“3. Protein rich wheat flour (Protein prachur atta) 

1. Protein rich wheat flour (Protein prachur atta) means the product obtained by mixing wheat flour with 

Solvent extracted groundnut flour, Solvent extracted Soya flour and Whey Protein powder and other edible 

standardised flour as mentioned in regulations notified under Food Safety and Standards Act, 2006; either 

singly or a combination of these, up to an extent of 15.0 per cent. It shall not contain added flavouring and 

colouring agents. The product shall be free from abnormal flavours, odours, living insects, visible mould, filth 

(impurities of animal origins, including dead insects). 

2. It shall conform to the following standards, namely:- 

S. No. Parameter Limit 

1. Moisture % by mass, Not more than 13.0 

2. Acid insoluble ash, % by mass (on dry basis), Not more than 0.1 

3. Total Protein (N x 6.25), % by mass (on dry basis), Not less than 15.0 

4. Total Dietary Fibre, % by mass (on dry basis), Not less than 7.0 

5. Alcoholic acidity, % Not more than 0.18 

6. Gluten, % by mass (on dry basis), Not less than 5.0 
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7. * Urease activity(pH units rise), Not more than 0.02 

8. Uric Acid, mg/kg, Not more than 100 

* Urease activity test shall be applicable if soy flour is used.”; 

 

(b) in sub-regulation 2.4.2, for clause 3 relating to ‘Protein rich (paushtik) maida’, following shall be substituted, 

namely: - 

“3. Protein rich refined wheat flour (Protein prachur maida) 

1. Protein rich refined wheat flour (protein prachur maida) means the product obtained by mixing maida (refined 

wheat flour) with solvent extracted groundnut flour, solvent extracted soya flour, Whey Protein flour; either singly 

or a combination up to an extent of 15.0 per cent. Soya flour individually shall not be more than 10.0 per cent and 

Whey Protein powder shall not be more than 5.0 per cent. It shall not contain added flavor and colouring agents. 

The product shall be free from abnormal flavours, odours, living insects, visible mould, filth (impurities of animal 

origins, including dead insects). 

2. It shall conform to the following standards, namely:- 

S. No. Parameter Limit 

1. Moisture % by mass, Not more than 12.0 

2. Acid insoluble ash, % by mass (on dry basis), Not more than 0.1 

3. Total Protein (N x 6.25), % by mass (on dry basis), Not less than 15.0 

4. Total Dietary Fibre, % by mass (on dry basis), Not less than  3.0 

5. Alcoholic acidity, % Not more than 0.12 

6. Gluten, %by mass (on dry basis), Not less than 6.0 

7. Urease activity (pH units rise), Not more than 0.02 

8. Uric Acid, mg/kg, Not more than 100”; 

 

 (c)  after sub-regulation 2.4.36 relating to “Yellow Pea Powder”, the following sub-regulations shall be inserted, 

namely: - 

“2.4.37 Multigrain flour (atta)  

1. Multigrain flour (Atta) : Multigrain flour (atta) means the product obtained by milling/grinding blend of 

clean whole wheat and other permitted ingredients or mixing their flours. The product shall have flour 

composition obtained from whole wheat ranging from 50-90 % and rest of the flour (10% - 50%) 

composition shall be from other permitted ingredients singly or in combination. The product shall be 

free from abnormal flavours, odours, living insects, visible mould, filth (impurities of animal origins, 

including dead insects).  

2. Other Permitted Ingredients.– Processed Soybean, Cereals, Pulses, Millets, Psyllium husk, Gluten, 

wheat bran and fenugreek seeds. 

3.  It shall conform to the following standards: 

S. No. Parameters Limit 

1. Moisture, % by mass, Not more than 13.0 

2. Acid Insoluble Ash on dry basis, % by mass, Not more than 0.15 

3. Gluten, % by mass (on dry basis), Not less than 3.0 

4. Protein (N x 6.25), % by mass (on dry basis), Not less than 10.0 

5. Total Dietary Fiber, % by mass (on dry basis), Not less than 12.0 

6. Alcoholic acidity, % on dry mass basis, Not more than 0.18 

7. Particle size, Not less than 98% shall pass through 40 mesh 

8. *Urease activity(pH units rise), Not More Than 0.02 
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9. Uric acid, mg/kg, Not more than 100 

*The test of urease activity is applicable in case soya is used. 

4. Percentage of Wheat flour (Atta) in the product shall be declared on the label. 

 

2.4.38 Mixed Millet Flour 

1.  Mixed millet flour means the product obtained by milling /grinding blend of clean millets/pseudomillets 

or by blending flour obtained from clean millets. The product shall be free from abnormal flavours, 

odours, living insects, visible mould and filth (impurities of animal origins, including dead insects). 

 Note: - Millets/pseudomillets are Sorghum/ Jowar (Sorghum bicolor), Pearl Millet / Bajra 

(Pennisetumglaucum) , Finger Millet/ Ragi/Mandua (Eleusinecoracana),Foxtail Millet/Kanngani/kakun 

(Setariaitalica), Proso Millet/ Cheena (Panicummilliaceum), Kodo Millet/ Kodo 

(Paspalumscrobiculatum), Barnyard Millet/ Sawa/Sanwa/Jhangora (Echinochola crus-galli) , Little Millet/ 

Kutki (Panicumsumatrense) , Brown top millet (Brachiariaramosa)and pseudo-millets areBuck wheat / 

Kuttu (Fagopyrumesculentum), Amaranth/ Chaulai (Amaranthuscruentus). 

2.  It shall conform to the following standards, namely: - 

S. No. Parameters Limits 

1. Moisture, % by mass, Not more than 11.0 

2. Acid Insoluble Ash on dry basis, % by mass, Not more than 0.15 

3. Protein (N x 6.25), % by mass (on dry basis), Not less than 8.0 

4. Alcoholic acidity, % by mass (on dry basis), Not more than 0.18 

5. Total Dietary fiber, % by mass (on dry basis), Not less than 12.0 

6. Particle size, Not less than 98% should pass through 40 mesh 

7. Uric acid, mg/kg, Not more than 100” 

 

(5) for the note given under sub-regulation 2.5.2 related to Meat and Meat Products, 

(a) the sentence ‘All the products listed in regulation 2.5.2 under clause 7, 8, 9, 10, 11, 12 shall comply with 

following requirements:’ shall be substituted with the following namely: 

“All the products listed in regulation 2.5.2 shall comply with following requirements:” 

(b) note (c) shall be substituted with the following namely: 

“(c) Milk and meat producing animals except poultry, pig and fish shall not be fed with feed containing 

meat or bone meal including internal organs, blood meal and tissues of bovine or porcine origin materials 

except milk and milk products. Commercial feeds shall comply with the relevant BIS standards, as may be 

specified by the Food Authority from time to time, and carry BIS certification mark on the label of the 

product.”; 

(6) in regulation 2.6, relating to “Fish and Fish Products”, in sub-regulation 2.6.1, clause 6 relating to ‘Dried shark 

fins’ shall be omitted. 

(7) in regulation 2.8 relating to “Sweetening agents including Honey”, in the sub-regulation 2.8.3 related to 

“Honey and it’s by products”, 

(a) under Clause (1) related to Honey, the item (I) shall be substituted with the following, namely- 

“(I) Honey is the natural sweet substance produced by honey bees from the nectar of plants or from 

secretions of living parts of plants or excretions of plant sucking insects on the living parts of plants, which 

the bees collect, transform by combining with specific substances of their own, deposit, dehydrate, store 

and leave in the honey comb to ripen and mature. 

a) Blossom Honey or Nectar Honey is the honey which comes from nectars of plants. 

b) Honeydew Honey is the honey which comes mainly from excretions of plant sucking insects 

(Hemiptera) on the living parts of plants or secretions of living parts of plants.”; 

(b) table under the item (V) shall be substituted with the following, namely- 
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“Sl. No. Parameters Limits 

1.  Specific gravity at 27° C, Min. 1.35 

2.  Moisture, per cent. by mass, Max. 20.0 

3.  Total reducing sugars, per cent. by mass, Min. 

(a) For the Honey not listed below 65.0 

(b) Carvia callosa and Honeydew honey 60.0 

(c) Blends of Honeydew honey with blossom honey 45.0 

4.  Sucrose, per cent. by mass, Max.  

(a) For the Honey not listed below 5.0 

(b) Carvia callosa and Honeydew honey, Max. 10.0 

5.  Fructose to Glucose ratio (F/G Ratio) 0.95-1.50 

6.  Total Ash, per cent. by mass, Max. 0.50 

7.  (a)Acidity expressed as formic acid, per cent. by mass, 

Max. 

0.20 

(b) Free Acidity milliequivalents acid/ 1000 g, Max. 50.0 

8.  Hydroxymethylfurfural (HMF) mg/kg, Max. 80.0 

9.  Diastase activity, Schade units per gram, Min. 3.0 

10.  Water insoluble matters, per cent. by mass, Max. 

(a) For the Honey not listed below 0.10 

(b) For Pressed honey 0.5  

11.  C4 Sugar, per cent. by mass, Max. 7.0 

12.  Pollen count and plant element/g, Min. 5000 

13.  2-Acetylfuran-3-Glucopyranoside (2-AFGP) as Marker 

for Rice Syrup 

Absent** 

14.  Foreign oligosaccharides (Max. Percent Peak Area) 0.7 

15.  Proline, mg/kg, Min. 180.0 

16.  Electrical Conductivity:  

(a) Honeys not listed under Honeydew, Max. 0.8 m

S/cm 

(b) Honeys listed under Honeydew, Min. 0.8 mS/cm  

17.  (a) Δδ
13

C Max*. (Maximum difference between all 

measured δ
13

C values); per mil (‰) 

± 2.1  

 

(b) Δδ
13

CFru – Glu (The difference in 
13

C/
12

C ratio 

between fructose and glucose); per mil(‰) 

± 1.0 

(c) Δδ
13

C Protein – Honey (The difference in 
13

C/
12

C 

between honey and its associated protein extract); per 

mil(‰) 

≥ – 1.0 

 

*∆δ13C Max. is the maximum difference observed between all possible isotopic ratios measured (∆δ13C fructose-

disaccharides / ∆δ13C fructose-trisaccharides/ ∆δ13C fructose -protein/∆δ13C glucose-disaccharides /∆δ13C glucose-trisaccharides /∆δ13C glucose-

protein/∆δ13C disaccharides-trisaccharides/ ∆δ13C disaccharides-protein /∆δ13C trisaccharides-protein). 

**Minimum Required Performance Level- 1mg/kg 

(c) for item (vi), (vii) and (viii), shall be substituted with the following, namely: -  

“(VI) Honey shall not be heated or processed to such an extent that it’s essential composition is changed 

and/or it’s quality is impaired. 
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(VII) In addition to the labelling provisions as given in the Food Safety and Standards (Packaging and 

Labelling) Regulations, 2011, the following specific provisions shall be applicable for labelling of honey: 

  (a) Honey shall be labelled as: 

A. Honeydew Honey - If the product complies with the definitions given in part 1 (i) of this 

standard; 

B. Blend of Honeydew Honey and Blossom Honey – If the product is mixture of Blossom or 

Nectar Honey and Honeydew honey  

C. Carvia Callosa Honey - If the honey is derived from flower of Carviacallosa plant which is 

described as thixotrophic and is gel like extremely viscous when standing still and turns into 

liquid when agitated or stirred. 

(b) If the honey is obtained by pressing broodless combs, honey shall be labelled as “Pressed Honey”. If 

honey belongs to any of the categories mentioned at a) above and also falling into the category of pressed 

honey, it shall be labelled as “Pressed Honeydew Honey” or “Pressed and Blend of Honeydew Honey and 

Blossom Honey” or “Pressed Carvia Callosa Honey”. 

(VIII) Honey may be labelled as follows, according to floral or plant source, if it comes from any particular 

source and has the organoleptic, physicochemical and microscopic properties corresponding with that origin. 

It shall be in addition to the labelling requirements as given at vii) above:     

A. Monofloral Honey - If the minimum pollen content of the plant species concerned is not 

less than 45 percent of total pollen content; 

B. Multi Floral Honey – If the pollen content of any of the plant species does not exceed 45 

percent of the total pollen content.”; 

(d) after item (VIII), item (IX) shall be inserted, namely:- 

 “(IX) The said standards are applicable to packaged/ processed honey.”; 

(8) in regulation 2.9, relating to “Salt, Spices, Condiments and Related Products”, after sub-regulation 2.9.41, the 

following sub-regulation shall be inserted, namely: – 

“2.9.42 Dried Sweet Basil Leaves: 

1. Dried sweet basil leaves are obtained from the species Ocimumbasilicum L., belonging to the family 

Lamiaceae. Dried sweet basil leaves shall have characteristic colour, odour and flavour. It shall be free from 

visible moulds, living/dead insects, insect fragments and rodent contamination. The product shall be free 

from foreign odours, flavours, any other harmful substances and added colouring matters. It shall conform to 

the following requirements: 

Sr. No. Requirements Limit  

1. Moisture content, per cent by mass (Maximum) 12.0 

2. Total Ash, per cent by mass on dry basis, (Maximum) 16.0 

3. Acid-insoluble ash, per cent by mass on dry basis, (Maximum) 2.0 

4. Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 0.3 

5. Foreign matter, per cent m/m, (Maximum) 1.0 

6. Extraneous vegetable matter, per cent m/m, (Maximum) 3.0 

7. Yellow or Brown leaves, per cent m/m, (Maximum) 5.0 

2. Explanations: for the purpose of this clause: - 

(1) Foreign matter: Any visible objectionable matter or material not usually associated with the natural 

components of the spice plant such as sticks, stones, burlap bagging, metal etc. 

(2) Extraneous vegetable matter: Vegetative matter associated with the plant from which the product 

originates, but is not accepted as part of the final product. 

 (9) in regulation 2.10 relating to “Beverages, (Other than dairy and fruits & vegetables based)” in sub-regulation 

2.10.6, in clause (1) relating to “Carbonated Water” in sub-clause (1) for the provision, following shall be 

substituted, namely: - 
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    “Provided that the products which contain aspartame, acesulfame-K or any other non-caloric 

sweetener(s) for which special labelling provisions have been provided under Schedule II of Food Safety and 

Standards (Labelling and Display) Regulations, 2020, may be packed, stored, distributed or sold in returnable 

containers subject to the compliance of these labelling provisions for non-caloric sweeteners prominently on 

the label of bottle/container but not on crown.”; 

(10)  after regulation 2.15, the following regulations shall be inserted, namely- 

“2.16. Hemp seeds and seed products: 

(1) For the purpose of these regulations, hemp seed means the hulled
1
, non-viable

2
 seeds

3 
obtained from 

Cannabis sativa/other indigenous Cannabisspecies. The cultivation of Cannabis species for the purpose of 

hemp seeds in India shall comply with Narcotic Drugs and Psychotropic Substances (NDPS) Act, 1985 and 

rules made thereunder. 

(2) The hemp seed, hemp seed oil and hemp seed flour shall be sold as food or used as an ingredient in a food 

for sale subject to conforming to the following standards: 

 (i) Hemp seed: 

S. No Parameters Requirements 

1.  Moisture, percent m/m, Max.  7.0 

2.  Protein (N x 6.25), percent m/m, Min. 30.0 

3.  Fat, per cent m/m, Min. 45.0 

4.  Ash, per cent m/m, Max. 6.0 

5.  Total THC
4
, mg/kg, Max. 5.0 

 (ii) Oil extracted from hemp seeds 

S. No Parameters  Requirements  

1.  
Free fatty acid (expressed asOleic Acid), per cent m/m, 

Max. 

0.50  

2.  Peroxide value, mEq/kg, Max. 10.0 

3.  Total THC
4
, mg/kg, Max. 10.0 

(iii) Hemp seed flour means solid product after seeds are milled to a powder with or without extraction of 

oil. The flour prepared after hemp seed has been pressed to extract oil shall clearly be labelled as ‘Deoiled 

hemp seed flour’. 

S. No. Parameters  Requirements  

1.  Total THC, mg/kg, Max. 5.0  

(iv) The total THC shall not exceed 0.2 mg/kg in any beverages made from hemp seeds. 

(v) Any other food for sale that consists of hemp seed or seed products shall not exceed Total THC content of 

5 mg/kg.  

(3) The level of cannabidiol
5
 (CBD) in any food for sale consisting of hemp seed or seed products shall not 

exceed 75 mg/kg. 

(4) Cannabinoids
6 

in any food for sale consisting of hemp seed or seed products shall only be present 

naturally in or on the seeds.  

(5) The food for sale that consists of hemp seed or seed products shall not be labelled or otherwise presented 

for sale in a form which expressly or by implication suggests that the product has a psychoactive effect.  

(6) The label for the food containing hemp seed or seed products for sale shall not include:  

(a) a nutrient content claim about cannabidiol; or  

(b) a health claim about cannabidiol; or  

(c) an image or representation of any part of the Cannabis plant (including the leaf of that plant) other 

than the seed; or  
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(d) the words ‘cannabis’, ‘marijuana’ or words of similar meaning.  

(7) The label for the food containing hemp seed or seed products for sale may include the word ‘Hemp’.  

(8) No person shall manufacture, import or sale any food product containing hemp seed or seed products 

intended for administration to infant upto the age of 24 months.  

Note:- 

1. Hulled seeds mean seeds from which the outer coat or hull of seeds has been removed. 

2. Non-viable seeds mean seeds that are not able to germinate. 

3. Seeds include a part of a seed. 

4. Total THC means the total amount of delta 9-tetrahydrocannabinol (THC) and delta 9-

tetrahydrocannabinolic acid.  

5. Cannabidiol (CBD) is the non-psychoactive component of Cannabis species. 

6. Cannabinoids means any of various naturally-occurring, biologically active, chemical constituents such 

as cannabidiol or cannabinol of Cannabis speciesincluding some that possess psychoactive properties like 

delta 9-tetrahydrocannabinol (THC). 

(11) in Chapter 3, under Appendix A,  

(a)  under the heading ‘I. FOOD CATEGORY SYSTEM’ the food category ‘8.2.3 Frozen processed meat and 

poultry products in whole pieces or cuts’ shall be substituted with the following, namely-  

“8.2.3 Frozen raw, flavoured/marinated, processed meat and poultry products in whole pieces or cuts” 

(b)  under the heading ‘II. FOOD CATEGORY DESCRIPTIONS’, 

(i)  the description for the food category 4.2.2.4 regarding Canned or bottled (pasteurized) or retort pouch 

vegetables (including mushrooms and fungi, roots and tubers, pulses and legumes, and aloe vera), and 

seaweeds, shall be substituted with the following, namely- 

“Fully preserved product in which fresh vegetables are cleaned, blanched, and placed in cans or jars 

in liquid(e.g. brine, water, oil or sauce), and heat-sterilized or pasteurized such as canned peas, 

canned baby corn, asparagus packed in glass jars, canned and/or cooked/baked beans, canned tomato 

paste/ puree and canned tomatoes (pieces, wedges or whole), canned mushrooms, canned chestnuts 

etc.” 

(ii)  the food category 8.2.3 and the related description shall be substituted with the following, namely- 

“8.2.3 Frozen raw, flavored/marinated, processed meat and poultry products in whole pieces or cuts 

-Includes raw, flavoured/marinated raw and cooked meat cuts that have been frozen”. 

(c)  under the heading ‘IV. USE OF FOOD ADDITIVES IN FOOD PRODUCTS’, 

(i)  in table 8, in column (1), under the heading food category system, against item 8.2.3, in column (2), for the 

entry “Frozen processed meat and poultry products in whole pieces or cuts”, the entry “Frozen raw, 

flavoured/marinated, processed meat and poultry products in whole pieces or cuts”” shall be substituted; 

(ii)  in table 14,  

(A) in the Food Category Systems 14.1.4.2, below the column for food additive ‘L-Tartaric acid’ and the 

related entries, following row shall be inserted, namely- 

  

  

(B)  in the Food Category Systems 14.1.4.3, in the column for food additives and the related entries, 

following note shall be inserted, namely- 

 

 

(12)  in Chapter 3, in Appendix B, after Table 8, related to Microbiological Standards of Egg and Egg Products-, the 

following shall be inserted, namely:- 

 

“No colours permitted in iced tea and iced tea mixes” 

 

“No colours permitted in iced tea and iced tea mixes” 
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“Table-9 Microbiological Standards of Food Grain Products 

Table 9A: Microbiological Standards of Food Grain Products – Process Hygiene Criteria 

Sr. 

No. 

Product Description Staphylococcus aureus count 

(cfu/g) 

Enterobacteriaceae count(cfu/g) 

Sampling 

plan 

Limit  Sampling plan Limit  

n c m M n c m M 

1. Sprouted grains, sweet corn cob or 

packed wet grains for direct 

consumption 

NA 5 2 10 10
2
 

2. Batters and doughs (Ready to Cook) 5 2 10
2
 10

3
 5 2 10

2
 10

3
 

3. Fermented products other than batters 

and doughs (ready to cook) including 

bread, cakes and doughnuts, other 

ready to eat grain products, malted 

milk food, instant noodles, and pasta 

products 

NA 5 2 10 10
2
 

 Test Methods IS:5887, Part 2 and IS 5887 

part 8(Sec 1)/ ISO 6888-1 or 

IS:5887Part 8 (Sec2)/ISO 

6888-2 

IS/ISO 7402/ ISO 21528 Part 2 

Table 9B: Microbiological Standards of Food Grain Products – Food Safety Criteria 

Sr. 

No. 

Product Description Salmonella 

 

Listeria monocytogenes 

 

Sampling 

plan 

Limit  Sampling plan Limit  

n c m        n c m     

1. Sprouted grains, sweet corn cob 

or packed wet grains for direct 

consumption 

5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25 g 

2. Batters and Doughs (Ready to 

Cook) 

 

NA 

 

 

NA 

3. Fermented products other than 

batters and doughs (ready to 

cook) including bread, cakes, 

doughnuts, other ready to eat 

grain products, malted milk 

food, instant noodles* and 

pasta products* 

5 0 Absent/25 g 5 0 Absent/25 g 

 Test Methods IS: 5887 Part3 / ISO:6579 IS: 14988, Part 1 / ISO 11290-1 

* Instant noodles and pasta products shall be tested for Salmonella but not for Listeria monocytogenes. 

 

Definitions 

Definitions related to Cereal and Cereal Products are as provided in FSS (Food Products Standards and Food 

Additives) Regulations 2011.  

Stage where the Microbiological Standards shall apply:  

The microbiological standards with respect to the product categories specified in Table-9A (Process Hygiene 

Criteria) indicate the acceptable functioning of the production process. These are not to be used as requirements 

for releasing the products in the market. These are indicative values above which corrective actions are required 

in order to maintain the hygiene of the process in compliance with the food law. These shall be applicable at the 

end of the manufacturing process. The Microbiological Standards in Table-9B (Food Safety Criteria) define the 

acceptability of a batch/lot and shall be met in respect of the products at the end of the manufacturing process 

and the products in the market during their shelf- life. 
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Action in case of unsatisfactory result:  

In case of non-compliance in respect of process hygiene criteria specified in Table- 9A, the FBO shall: 

 check and improve process hygiene by implementation of guidelines in Schedule 4 of FSS (Licensing 

and Registration of Food Businesses) Regulations; and, 

 ensure that all food safety criteria as specified in Table -9B (Food Safety Criteria) are complied with 

Sampling Plan and Guidelines:   

For Regulator: The sampling for different microbiological standards specified in Table-9A and 9B shall be 

ensured aseptically at manufacturing units and/or at retail points, as applicable, by a trained person with 

specialized knowledge in the field of microbiology following guidelines in the Food Safety and Standards 

(Food Products and Food Additives) Regulations, 2011 and ISO: 707 (Latest version). The samples shall be 

stored and transported in frozen condition at -18°C (±2°C) or under refrigerated conditions at 2-5°C as 

applicable except the products that are recommended to be stored at room temperature by the manufacturer to 

enable initiation of analysis within 24 hours of sampling. Preservatives shall not be added to sample units 

intended for microbiological examination. The desired number of sample units as per sampling plan given in 

Table-9A & 9B shall be taken from same batch/lot and shall be submitted to the notified laboratory. Three sets, 

each containing ‘n’ number of samples (n as defined in the sampling plan eg if n=5, then total no. of samples is 

15) shall be drawn. Each of these three sets shall be tested in three different accredited laboratories. The final 

decision shall be based on the results of three accredited laboratories. In the case of food safety criteria (Table 

9B), results from all the three laboratories should indicate compliance with specified criteria. There will be no 

provision for retesting or resampling for microbiological testing. The testing in laboratory shall be done as per 

the methods given in the Table “Reference Test Methods”  

For FBO: Food Business Operator (FBO) shall perform testing as appropriate as per the microbiological 

standards  in Table-9A & 9B to ensure verification of compliance with the microbiological requirements. FBO 

shall decide themselves, subject to the minimum prescribed under FSSR (Licensing and Registration of Food 

Businesses), the necessary sampling and testing frequencies, to ensure compliance with the specified 

microbiological requirements. FBO may use analytical methods other than those described in reference test 

methods for in-house testing only. However, these methods shall not be applicable for regulatory compliance 

purpose. 

Sampling Plan:   

The terms n, c, m and M used in this standard have the following meaning: 

n = Number of units comprising a sample.  

c = Maximum allowable number of units having microbiological counts above m for 2- class sampling plan and 

between m and M for 3- class sampling plan. 

m = Microbiological limit that separates unsatisfactory from satisfactory in a 2- class sampling plan or acceptable 

from satisfactory in a 3-class sampling plan.  

M = Microbiological limit that separates unsatisfactory from satisfactory in a 3-class sampling plan.  

Interpretation of Results: 

2-Class Sampling Plan (where n,c and m are 

specified) 

3-Class Sampling Plan (where n,c,m and M are 

specified) 

1. Satisfactory, if all the values observed are ≤ m 

2. Unsatisfactory, if one or more of the values 

observed are >m  

1. Satisfactory, if all the values observed are ≤ m 

2. Acceptable, if a maximum of c values are between m 

and M  

3. Unsatisfactory, if one or more of the values observed 

are > M or more than prescribed c values are >m 

Reference Test Methods: The following test methods shall be applied as Reference Test Methods. Test 

methods prescribed in FSSAI Manual of Method of Analysis of Foods (Microbiological Testing) may also be 

referred along with the IS/ISO methods specified for Process Hygiene Criteria and Food Safety Criteria. 

 

Reference test methods- latest version shall apply. In case where an ISO method adopted by the BIS is specified (e.g 

IS XXXX / ISO YYYY), latest version of the ISO method (or its BIS equivalent, if available) shall apply. 
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S.No Parameter Reference Test methods 

1. 
Enterobacteriac

eae count 

Microbiology - General Guidance for the Enumeration of Enterobacteriaceae without 

Resuscitation - MPN Technique and Colony-count Technique- IS/ISO 7402 

Microbiology of Food and Animal feeding stuff –Horizontal methods for the detection 

and enumeration of Enterobacteriaceae- Part 2:Colony- count method-ISO 21528-2 

2. 

 

Staphylococcus 

Aureuscount 

Methods for detection of bacteria responsible for food poisoning: Part 2 Isolation, 

identification and enumeration of  Staphylococcus aureus and faecal streptococci- IS 

5887 : Part 2 

Methods for Detection of Bacteria Responsible For Food Poisoning Part 8 Horizontal 

Method For Enumeration of Coagulase-Positive Staphylococci/ (Staphylococcus aureus 

and other species) Section 1 Technique using baird-parker agar medium - IS 5887 

(Part 8/Sec 1: / ISO 6888-1: 1999) 

Methods For Detection Of Bacteria Responsible For Food Poisoning Part 8 Horizontal 

Method For Enumeration Of Coagulase-Positive Staphylococci/ (Staphylococcus 

aureus And Other Species) Section 2 Technique using rabbit plasma fibrinogen 

agar medium- IS 5887 (Part 8/Sec 2) / ISO 6888-2: 1999) 

3. Salmonella 

Methods for Detection of Bacteria Responsible for Food Poisoning - Part 3: General 

Guidance on Methods for the Detection of Salmonella- IS 5887 : Part 3 

Microbiology of food and animal feeding stuffs -- Horizontal method for the detection 

of Salmonella spp.- ISO 6579 

4. 
Listeria  

monocytogenes 

Microbiology of the food chain -- Horizontal method for the detection and enumeration 

of Listeria monocytogenes and of Listeria spp. -- Part 1: Detection method –ISO 11290-

1 

Microbiology of Food and Feeding Stuffs - Horizontal method for Detection and 

Enumeration of Listeria Monocytogenes, Part 1: Detection Method -IS 14988-1 

 
    ARUN SINGHAL, Chief Executive Officer 

[ADVT.-III/4/Exty./429/2021-22] 
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